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Не надо пытаться одно предложение буквально разбить на отдельные слова, в момент одновременного разговора. Но с другой стороны, так тоже нельзя: чтобы полминуты одного записывать, а потом другого. И если кучно говорят – тоже надо уметь пропустить что-то, а что-то написать. Или же если слишком плотный и неразборчивый фрагмент догадаться обойтись припиской (говорят одновременно), а не тратить час на одну минуту. Главное, выделить красную нить разговоров и споров. ТК сквозной 30 секунд, желательно на начало реплик.
Время обедать 270812_260812_16-30

(Технический разговор.) (16:34:40) – (16:35:48)

(Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (16:35:52) Мама, можно, я тебя поблагодарю?

Ведущая 2 – А за что?

Ведущая 1 – Ой, я сэкономила столько денег на твоей любви к… Я сэкономила столько денег на твоей нелюбви к ресторанам!

Ведущая 2 – Все в дом, все в дом. Это мой принцип.

Ведущая 1 – Но, может, все-таки на сэкономленные давай, я тебя куда-нибудь приглашу в ресторан – посидим?

Ведущая 2 – (16:36:20) Ну, если ты такая у меня богатенькая… то я поступлю иначе.

Ведущая 1 – Как?

Ведущая 2 – Я приготовлю список, и ты мне что-то купишь. А подарки я люблю больше, чем рестораны.

Ведущая 1 – (16:36:36) Хитрюга ты, мама, ну! Ладо, договорились. А сейчас по… Ну, ты хитрюга! Ладно, договорились. А сейчас пора начинать наше шоу. (Аплодисменты.) Итак, домохозяйка против шеф-повара! (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Это «Время обедать» на Первом. И мы, его ведущие.

Ведущая 1 – Я, Наташа Королева, и это моя мамулечка, Людочка! (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (16:37:08) – (16:37:18)

(Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Это «Время обедать» на Первом! И мы, его ведущие…

(Технический разговор.) (16:37:26) – (16:37:36)

(Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Это «Время обедать» на Первом канале, и мы, его ведущие.

Ведущая 1 – Я, Наташа Королева, и моя мамочка Людочка! (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (16:37:52) – (16:38:08)

Ведущая 2 – Надежда Перцева… (Аплодисменты.) Готовить научилась у своей мамы. Это умение пригодилось в студенчес… Готовить научилась у своей мамы. Это умение пригодилось в студенчес… Да что ж такое. Это умение пригодилось в студенческие годы. Большое количество студентов выжило только потому, что их вовремя и вкусно покормила Надежда. Это был ее вклад в экономику большой страны. С удовольствием узнает рецепты подруг, немного (16:38:38) изменяет их и выдает за свои. Хм. Этим честным плагиатом Надежда похожа на многих наших эстрадных звезд. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Спасибо. Не ожидала.

Ведущая 1 – Надежда, кто вас сегодня поддерживает, кто с вами пришел?

Перцева Надежда – (16:38:57) Ну… тут даже… к бабке ходить не надо, вот главный поддерживальщик – Матвей, (Аплодисменты.) внук.

Ведущая 1 – Матвей. (Аплодисменты.)

Перцева Надежда – Внучка Вероника. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Вероника, иди к бабушке, мы на тебя посмотрим, какая ты у нас красавица.

Перцева Надежда – Вероничка! Вероничка, иди сюда скорей. Красавица моя. Умница… Мои…

Ведущая 1 – Вероника. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (16:39:20) Моя дочь Виктория… (Аплодисменты.) Мой зять Михаил… (Аплодисменты.) И две мои замечательные подруги, Марина и Ирина… (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Ну, такая достаточно внушительная группа поддержки.

Ведущая 2 – Да-да.

Ведущая 1 – У нашей домохозяйки.

Ведущая 2 – Да.

Ведущая 1 – Чем же ответит шеф-повар?..
(Технический разговор.) (16:39:47) – (16:39:54)

Ведущая 1 – Евгений Малютин… Главный шеф-повар комбината дошкольного питания «Кейтеринг». Мастер-повар международного класса. Шеф-повар Московского бала в Вене. Капитан росс… Капитан российской команды Всемирного чемпионата по к… да е… Капитан российской команды Всемирного чемпионата по кулинарному искусству в Берлине. Член Совета Национальной гильдии шеф-поваров. Член Кулинарного совета Московской ассоциации кулинаров. Представляете, что (16:40:24) будет, если этот крутой профи проиграет нашей домохозяйке! (Аплодисменты.) Ну, теперь вы расскажите, кто же пришел с вами?

Малютин Евгений – Со мной пришла… прежде всего, моя супруга, Елена… (Аплодисменты.) И мой давнишний друг Жека… (Аплодисменты.) Тезка мой, кстати…

Ведущая 1 – (16:40:56) Перед тем как начнем, несколько слов о наших правилах. Мы готовим обед из двух блюд: одно – фирменный рецепт нашей домохозяйки, а второе – «визитная карточка» шеф-повара. Затем мы готовим десерт из секретного ингредиента, который мы сами подберем нашим участникам. Ингредиент – один, а вот рецептура, она, конечно же, (16:41:26) будет разной.

(Технический разговор.) (16:41:28) – (16:41:44)

Ведущая 1 – Перед тем как начнем, несколько слов о наших правилах. Мы готовим обед из двух блюд: одно – фирменный рецепт нашей домохозяйки, а второе – «визитная карточка» нашего шеф-повара. Затем готовим десерт из секретного ингредиента, который мы сами им предложим. Ингредиент будет один, но вот рецептура, она, конечно же, будет разной. Победитель (16:42:14) нашей программы получит право опубликовать свой рецепт в нашей книге рецептов «Время обедать»… (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Наташ, давай быстро пробежимся по меню – и за приготовление! Мне уже так не терпится попробовать!

(Технический разговор.) (16:42:36) – (16:42:54)

(Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Давай быстро пробежимся по меню – и за приготовление!.. Уже не терпится попробовать.

(Технический разговор.) (16:43:02) – (16:43:19)

Ведущая 1 – Итак. Хорошо. Нас ждет луковый пирог от Надежды и салат «Цезарь» от Евгения. А потом – десерт из абрикосов… (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (16:43:34) – (16:44:45)

Ведущая 1 – Ну что ж, наверное, наши дети больше всего любят сладкое и больше всего любят десерт. И в нашей программе – десерт из абрикосов! (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (16:44:55) – (16:45:06)

Ведущая 1 – Ну что ж, дорогие наши друзья, мы начинаем готовить. Приступайте!.. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Ну, как говорится, с Богом, да?

Ведущая 2 – Да… Значит…

Перцева Надежда – Э… Ну, как бы предваряющая история.

Ведущая 2 – Да. Я хочу, чтоб вы рассказали, что мы будем готовить, и…

Перцева Надежда – И как мы будем готовить.

(Технический разговор.) (16:45:33) – (16:45:51)

Ведущая 2 – Вот я хочу спросить. Ну почему же такая нелюбовь к ресторанам, и почему мы пришли на передачу бороться и доказать, что мы готовим лучше?

Перцева Надежда – Ну, на самом деле, я бороться ни с кем не собираюсь, потому что, мне кажется, история… кухня – это история любви. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – О!

Малютин Евгений – О!

Перцева Надежда – (16:46:12) Да, и поэтому… вот, я вижу улыбки наконец, потому что я так боялась экспертов, все сидели такие хмурые. А мне кажется, любая готовка – это история энергетики и посыла, да? Поэтому…

Ведущая 1 – Вот мне шеф-повар мой говорит, что… любовь к женщине… к женщине как бы…

Малютин Евгений – К сердцу.

Ведущая 1 – …к сердцу женщины… что? Еще раз вы скажите, потому что…

Перцева Надежда – Лежит через «Цезаря», я поняла. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – Через желудок!

Перцева Надежда – (16:46:40) Я поняла это. Ну, в этом смысле не очень у нас равные условия, потому что все-таки дома – это «намоленные» кастрюли, «намоленные» ложки, «намоленные» сковородки, правильно?

Ведущая 2 – Угу. Но ничего. Я думаю, с вашей энергией, к… с вашей любовью к… к приготовлению это… мы победим. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (16:47:00) Да нет сомнений! Людмила, помните… у нас был такой… «тихий договор», мы хотели… спеть песню, тихо напеть Евгению песню.

Ведущая 2 – Как, сейчас? Я думаю, когда уже будет готово.

Перцева Надежда – Да? Хорошо. Все, пусть это будет интрига.

Ведущая 2 – Да. Ну, нет… нет, нет, нет. Это интрига, да!

Перцева Надежда – Пусть, пусть будет интрига. Пусть ждут.

Ведущая 2 – Это будет интрига, пусть ждут. Пусть ждут, потому что сразу это все карты мы не выкладываем. Мы постепенно…

Перцева Надежда – (16:47:25) Я немножечко буду все-таки отвлекаться, иначе мы пирога не дождемся сегодня никогда.

Ведущая 2 – Да-да, го… готовить нужно, да.

Ведущая 1 – Нет-нет-нет, давайте как-то в процессе, давайте работать, да, потому что…

Перцева Надежда – Ну, приготовление лукового пирога достаточно прост… по времени.

Ведущая 2 – Просто.

Перцева Надежда – По времени, ну, уже… я вот лук не стала здесь резать, потому что хочется сократить… сохранить красивую… макияж.

Ведущая 2 – Да-да-да. Да.

Перцева Надежда – (16:47:48) А так… это килограмм лука… режется полукольцами. И приблизительно литр масла выливается в кастрюлю.

Ведущая 2 – Угу.

Перцева Надежда – Подогревается, и вот в слабо кипящее масло как раз эти полукольца опускаются и томятся сорок пять минут. Как раз вот эта вся горечь вываривается. В это время можно делать спокойно тесто.

Ведущая 2 – (16:48:12) А я знаю, вот вы сказали – сорок пять минут, я тоже луковый… пирог пеку. Но это оригинальный, ваш рецепт.

Перцева Надежда – Да?

Ведущая 2 – А откуда он к вам пришел?

Перцева Надежда – Это история студенчества, когда мало денег, очень хочется есть – и хочется есть вкусно. И… одна моя сокурсница поделилась со мной этим рецептом.

Ведущая 2 – Угу.

Перцева Надежда – (16:48:33) Это было, собственно говоря… на кухне нашего общежития. И… она как раз этот рецепт мне и присоветовала, потому что по деньгам это очень экономно, а по… вкусности – ну, попробуем сегодня, я не буду заранее предвкушать эту историю. Попробуем. Вдруг понравится?

Ведущая 1 – Отлично. А пока у нас идет процесс готовки, я думаю, что самое время представить наших экспертов. (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (16:49:04) – (16:49:21)

Ведущая 1 – Диетолог Анастасия Московкина… (Аплодисменты.) Ресторанный критик Ольга Калмыкова… (Аплодисменты.) Волшебник Александр Литвин… (Аплодисменты.) Художник, ювелирный дизайнер Юлия Пузырева… (Аплодисменты.) (16:49:51) Менеджер по продажам Андрей Новоселов… (Аплодисменты.) Инженер Анна Токарева… (Аплодисменты.) Учитель Ольга Медведева. (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (16:50:07) – (16:50:13)

Ведущая 1 – Телеведущая Роза Сябитова… (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (16:50:18) – (16:50:31)

Ведущая 1 – Евгений.

Малютин Евгений – Да.

Ведущая 1 – А скажите, чем вы будете отвечать на луковый пирог?

Малютин Евгений – На луковый пирог мы ответим… луком, фаршированным мясом (Аплодисменты.) с базиликом и сыром… И с пивным соусом.

Ведущая 1 – Я не ослышалась? Лук фаршированный?

Малютин Евгений – Лук, фаршированный мясом, с базиликом и с пивным соусом.

Ведущая 1 – (16:50:53) Интересный рецепт. Очень интересный.

Ведущая 2 – Очень. Очень. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – Ну, не знаю, насколько интересный.

Ведущая 1 – Я даже, кажется, видела, как вы целые большие луковицы закладывали в кастрюлю.

Малютин Евгений – Да, нечищеные прям даже, вот слегка…

Ведущая 1 – Даже нечищеные? Короче…

Малютин Евгений – Да, слегка вот они просто провариваются.

Ведущая 1 – Мы варим вот эти луковицы?

Малютин Евгений – Да, ми… минут семь. Сейчас они приготовятся.

Ведущая 1 – Знаете, это… это… а какая это кухня, французская, итальянская, где такое блюдо? Или это собственное ноу-хау?

Малютин Евгений – (16:51:17) Пусть будет собственное.

Ведущая 1 – Это собственное. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Но знаете, я х… мне кажется, пиво… особенно… вот в то время, когда меня учили луковому пирогу, добавлять в какое-то блюдо было просто… ну, неудобно, потому что лучше его ставить рядом, да, и готовить обыкновенный луковый пирог и запивать слегка пивом. Это, я думаю, будет… гораздо симпатичнее.

Ведущая 1 – (16:51:40) Ну, запивать всегда приятно. Ну что, можно включить миксер, да.

Малютин Евгений – Нет, ну…

Ведущая 1 – Включайте…

Малютин Евгений – Самое интересное, что пиво передает просто вот этот аромат, как бы, хлебный такой вот х… хмельной. Не… не столько сам, как бы, процесс… употребления пива, сколько вот… этот аромат, который придает потом… с… гармонирует с луком с жареным, гармонирует… с мясом.

Ведущая 1 – (16:52:07) А сейчас мы в миксере взбиваем…

Малютин Евгений – Это я подготавливаю наш десерт.

Ведущая 1 – А, все понятно

Малютин Евгений – Да, это будет у нас…

Ведущая 1 – Ага.

Малютин Евгений – …абрикосовый мусс.

Ведущая 1 – Абрикосовый мусс, да, он… потому что он должен застыть, поэтому мы его подготавливаем чуть-чуть пораньше, чтоб…

Малютин Евгений – Да, поэтому я пораньше его готовлю.
Ведущая 1 – Да. Спасибо большое.

Перцева Надежда – Евгений, а вы не устаете на работе? Как, вот домой вы приходите, кто у вас готовит на кухне?

Малютин Евгений – (16:52:28) А ой… Вы знаете, когда… я прихожу усталый домой, то готовит жена. А вот когда праздники какие-то происходят, чтоб быстро, как бы… и не напрягаясь именно, как бы… жену от… не отвлекая от подготовле… от подготовки к празднику, я беру на себя, в основном, все. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Ну, а так как жена сегодня поддерживает, ну, хотелось бы тогда спросить. Вон микрофончик лежит – обязательно в микрофон, вот черненький, да.

Ведущая 2 – (16:52:52) Микрофон возьмите, пожалуйста.

Ведущая 1 – Ну, насколько… Как часто супруг удивляет новыми какими-то кулинарными изысками? Насколько он…

(Технический разговор.) (16:53:02) – (16:53:51)

Малютин Евгений – Мы взбиваем сливки, потом будем добавлять их… в основное пюре…

(Техническая съемка.) (16:53:55) – (16:54:07)

Малютин Евгений – Мусс готовится, бывает, и с белками – можно взбить просто белки и запечь его. А потом подавать холодным. Но мы будем готовить на основе желатина… Все, взбито, все готово.

Ведущая 2 – Мы спрашиваем… супругу Евгения. Как часто он удивляет вас дома – не в ресторане, а дома – какими-то необычными… вкусненькими вещами?

Елена – (16:54:33) Ну, в ресторан мы практически не ходим, потому что ему это надоело – это та же для него работа. Поэтому, скорее всего, мы едим дома. И, ну, частенько он готовит, удивляет не только меня, удивляет друзей. Потому что, если у нас какие-то сборы, то все ждут, начинают спрашивать совет или…
Ведущая 1 – (16:54:54) Аня…
Ведущая 2 – (16:54:54) А что, интересно, такого вы для мужа готовите вкусненькое?

Елена – (16:54:58) Ну он не прихотлив е… в еде. Очень любит свою картошку, потому что я выращиваю овощи сама, вот, на огороде. (Аплодисменты.) Очень любит картошку, очень любит огурцы соленые, ну, и грибы из леса.

Ведущая 2 – (16:55:14) Вот, оказывается, муж – шеф-повар, а еда домашняя. (Аплодисменты.) Все бра… благодаря супруге-домохозяйке.

Перцева Надежда – (16:55:16) Грибы из леса.

Ведущая 1 – (16:55:25) Мама свою песню все как запоет, запоет – кушайте домашнюю картошечку с грибочками, да?

Елена – (16:55:31) Нет, я бы тоже сходила в ресторан, потому что мне домашняя готовка надоела. И мне хочется в люди. Не просто именно что-то поесть вкусное, интересное – это нет, на людей посмотреть…
Ведущая 1 – (16:55:43) Себя показать. К детям, или к внукам?

Елена – (16:55:43) …пообщаться, да, себя показать – это обязательно.

Ведущая 2 – (16:55:46) Конечно, я вас понимаю.

Елена – (16:55:47) Именно для отдыха. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (16:55:54) Ну, а что любят наши маленькие гости, которая… которые пришли поддержать свою бабушку?

Ведущая 2 – (16:56:00) Да. Э…
Ведущая 1 – (16:56:00) Что… что расскажет дочка Надежды? Что… что любит, что бабушка готовит сладкое или несладкое, или горькое что-то? Расскажите.

Виктория – (16:56:10) Ну, для детей в первую очередь, наверное, домашний компот, который они любят и пьют с удовольствием.

Ведущая 2 – (16:56:14) Из чего бабушка варит?

Виктория – (16:56:16) Из всего, что только существует. Из всех ягод, фруктов, все, что есть вот.

Ведущая 2 – (16:56:20) Она настаивает его, или она про… пе… перетирает?..

Виктория – (16:56:22) Ну, я не знаю как это… это секретно как-то она готовит, потому что я когда дома готовлю, они не пьют.

Ведущая 2 – (16:56:28) Не пьют, да?

Виктория – (16:56:29) Только когда приезжаем к бабушке. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (16:56:30) Значит, что-то есть такое в бабушкином рецепте, потому что очень…
Виктория – (16:56:33) Да, особое.

Ведущая 1 – (16:56:35) Но, честно говоря, все бабушкины рецепты очень любят внуки.

Ведущая 2 – (16:56:38) Да, да, да, да, да.

Ведущая 1 – (16:56:39) Это ни… ни… не секрет. Это все знают, (Аплодисменты.) что бабушка готовит всегда лучше мамы.

Ведущая 2 – (16:56:45) Да. А вот что интересно для… для зятя такого запоминающегося, что он может рассказать сегодня на такую многомиллионную территорию?

Ведущая 1 – (16:56:56) Аудиторию.

Ведущая 2 – (16:56:56) Аудиторию.

Михаил – (16:56:59) Ну, последний раз, я помню, меня удивили очень хорошо… ой, вылетело из головы. Нет, нет, нет, не хачапури, рис с мясом, господи, плов, плов, конечно, плов. (Аплодисменты.) Потрясающий, великолепный домашний плов, который не уступает истинному плову, приготовленных в ресторанах, там, грузинских, любых ресторанах, вот. Потрясающий плов, хачапури потрясающее тоже печет, (16:57:29) вот.

Перцева Надежда – (16:57:31) А на самом деле у меня папа, когда в субботу, в воскресенье мы собирались все в доме, он выгонял женщин из кухни, закрывал двери, и говорил, что на кухне женщина – это как женщина на корабле – к несчастью. И готовил все в тайне. У него были какие-то потрясающие рецепты котлет – когда надкусываешь котлету, то оттуда выливается сливочное масло. Называлось это «ракета». Но он у меня во… военнослужащий, поэтому это был такой… (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (16:57:59) Но ведь неспроста все шеф-повара в основном – это мужчины.

Перцева Надежда – (16:58:03) Ну…
Ведущая 1 – (16:58:03) Вот такая мужская профессия. Я спросила на предыдущей программе – а почему? Ну, потому что говорят, что должна быть такая дисциплина армейская. Я права, Евгений?

Малютин Евгений – (16:58:14) Согласен. Прежде всего, дисциплина, а во-вторых, все-таки, работа очень тяжелая. Это, представьте, работа в ресторане про… продолжается 12 часов у плиты. Вы представляете, с какой это нужно все-таки?.. Я представляю, когда…
Перцева Надежда – (16:58:28) Вот почему я и говорю, что в ресторане есть вредно. (Аплодисменты.) Потому что это тяжелая работа, а дома – это радость и удовольствие. Получите.
Ведущая 1 – (16:58:40) Я не знаю по поводу радости и удовольствия дома.

Ведущая 2 – (16:58:41) То есть во… вот… вот посмотрите разница. Вот мы не воспринимаем, домохозяйки, что это тяжелая работа.

Перцева Надежда – (16:58:49) Это с любовью.

Ведущая 2 – (16:58:49) Потому что это радость! В радость! (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (16:58:53) Более того, мне кажется, что готовка на кухне с родни, ну, извините, конечно, работе массажиста. Потому что не к каждому массажисту пойдешь, потому что это определенная энергетика. И, конечно, каждое блюдо – это намоленое, это с песнями, с шутками, с прибаутками, с разговорами с подружками по телефону, с какими-то позитивными, а кстати, программами Первого канала, когда включаешь к счастью… (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (16:59:21) Ну, вот если мы заговорили об энергетике, у нас есть наш волшебник – Александр Литвин. (Аплодисменты.) Я думаю, что он нам сможет что-то открыть, какие-то тайны, что когда готовится пища, действительно важна вот хорошая, положительная энергетика? Ведь настроение порой бывает разное.

Литвин Александр – (16:59:40) Я очень серьезно отношусь к пище вообще. Это продукты питания, это не просто средство, так сказать, достижения физической энергии, да, и хорошего здоровья. Это еще колоссальное средство, которое помогает для установления хороших партнерских отношений. И если в вашем доме кухня ваша работает, если ваш очаг, ваша духовка, там, ваша печь, она печет хлеб, то в этом доме всегда хорошие партнерские отношения, (Аплодисменты.) и всегда (17:00:10) хорошие отношения между мужчиной и женщиной, между детьми и родителями. И это же распространяется и во внешний мир. Такой человек, у кого в доме всегда работает печь и женщина, посвящает часть своего времени именно этой деятельности, все ее домашние достигают успехов. То есть партнерство не только в семье, но партнерство и в работе.

Ведущая 1 – (17:00:35) Хорошо. (Аплодисменты.) Но ведь не всегда бывает хорошее, скажем так, настроение. Вот если вот настроение не очень, если, может быть, ну, как-то вот, ну, не хочется готовить, а надо. Такое же тоже бывает? Вот что делать в этой ситуации? Как, ну, как бы изменить, ну, что ли, я не знаю?..

(Говорят одновременно.)
Литвин Александр – (17:00:53) Вот… Нет, вот, с… смотрите, дорогие друзья.

Перцева Надежда – (17:00:53) Наташа, идти и травиться в ресторан с плохим настроением. (Аплодисменты.) Добивать его, чтобы депрессия дошла до своего пика.

Литвин Александр – (17:01:02) Все гораздо проще. Вот когда действительно у вас упадок силы, не хочется никого видеть и не хочется ничего готовить, вот тогда есть одно блюдо, которое реально сделает вас сильнее, сделает вас привлекательней. Нужно просто печь хлеб. Пусть будет небольшой объем. Но как только вы начнете печь хлеб, тогда у вас сразу и настроение появиться, и желание приготовить к этому хлебу борщ и так далее, и тому подобное. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (17:01:26) Спасибо. Ну, что, если наши дети немного подустали…
Ведущая 2 – (17:01:29) Интересно, какой совет, Наташа. В ресторанах не будут печь хлеб, а вот домохозяйки у нас пекут.

Ведущая 1 – (17:01:37) Как это не будут, мама?

Малютин Евгений – (17:01:38) Как это не будут?

Ведущая 2 – (17:01:40) В ресторанах?

Ведущая 1 – (17:01:40) Ну, естественно!

Ведущая 2 – (17:01:41) Ну, привозят шикарный с пекарен хлеб.

Ведущая 1 – (17:01:43) Почему? Нет, ты не права.

Малютин Евгений – (17:01:44) Нет.

Перцева Надежда – (17:01:45) Хлебопечки.

Ведущая 1 – (17:01:45) Я считаю, что во многих ресторанах пекут свой хлеб. И есть много ресторанов, которые славятся именно своим собственным хлебом. (Аплодисменты.) Правильно я говорю?

Малютин Евгений – (17:01:56) Конечно.

Ведущая 1 – (17:01:57) Ну.

Малютин Евгений – (17:01:57) Допустим, многие итальянские рестораны, они выпекают реально свой хлеб, факачча такой, то есть лепешечки такие.

Ведущая 1 – (17:02:05) Да. Итальянские вообще славятся да, на факачча, и, причем, с разными приправами.

(Технический разговор.) (17:02:10) – (17:02:49)

Перцева Надежда – (17:02:49) А что же вы сейчас делаете, Евгений? Расскажите.

Малютин Евгений – (17:02:51) Я сейчас делаю… подготавливаю лук для фаршировки. Видите, снимаю основную часть вне.. вну… внешнюю? Вот, она остается у нас для фаршировки, как чашечка.

Перцева Надежда – (17:03:06) Ага.

Ведущая 1 – (17:03:08) А все остальное – куда мы деваем?

Малютин Евгений – (17:03:09) А сейчас мы увидим, куда. И сейчас ос… остальная часть пойдет у нас на приготовление соуса и фарша.

Перцева Надежда– (17:03:18) А вот мне интересно. Ну, вот я понимаю, когда дома, да, все через ручки, все там с наговором, с приговором, с песнями, с танцами. А вот у вас идет поток. И вы вот каждую чашку, вот, с каким настроением вы это делаете? Вам все равно вот в потоке в этом?

Малютин Евгений – (17:03:35) Нет. В потоке не все равно.

Перцева Надежда – (17:03:35) Вы ж не понимаете, кому вы это готовите, правда? У вас же нет адресных каких-то?..

Малютин Евгений – (17:03:38) Вообще-то, вообще-то мы готовим для людей.

Перцева Надежда – (17:03:41) Это понятно.

Малютин Евгений – (17:03:42) Это, прежде всего. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (17:03:42) Но вы же… но вы же не знаете, кто за этим стоит – женщина, мужчина, правда?

Малютин Евгений – (17:03:45) Нет, нет, нет, нет. Нет, не знаем. Но мы готовим для тех, кто к нам пришел, и кто пришел на нашу кухню. (Аплодисменты.) Пришел попробовать наши блюда.

Ведущая 2 – (17:03:55) Да, но у вас столько людей за… вы говорите – тяжелая работа. Вы же сами сказали. Вот, поэтому это очень сложно и тяжело всем отдать кусочек сердца и души.

Малютин Евгений – (17:04:08) Любая тяжелая работа все равно приносит свои плоды удовлетворения в любом случае.

Перцева Надежда – (17:04:12) А знаете, еще мне кажется, что ресторанная пища, вот, бу… что мне в ней не нравится? То, что вот у вас есть один рецепт, и он практически, я понимаю, автоматически распространяется на всех. А здесь, когда каждый раз покупаешь в магазине какие-то ингредиенты, то мука немножко сыровата, то мясо немножечко не того вкуса, и все время приходится что-то еще добавлять, выдумывать, фантазировать. Вот, я сейчас посмотрела, у меня, по-моему, что-то с тестом, посмотрим, что получится на самом деле, на выходе, но я понимаю (17:04:42) почему. Потому что не я покупала эту сметану, не я покупала это масло, не я отрезала этот кусочек. Понимаете? Поэтому в этом смысле вот как-то для меня это, ну, такая, ну, да, ресторанная еда. Рест… еда без… без начинки, ну, такой, да, высокий фаст фуд. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – (17:05:04) Нет, вы понимаете, допустим, если ресторан небольшой, то шеф-повар принимает участие в выборе продуктов сам. Он ездит на рынок, выбирает то, что нужно. Практически так же, как и домохозяйка.

Перцева Надежда – (17:05:23) И что?

Малютин Евгений – (17:05:25) Поэтому он знает качество выбранного им блюд… выбранных им продуктов, и…
Перцева Надежда – (17:05:33) И что, каждый раз фантазирует?

Малютин Евгений – (17:05:35) А как же?

Перцева Надежда – (17:05:36) Да, что вы.

Малютин Евгений – (17:05:37) Нет, вот, смотрите, здесь происходит…
Перцева Надежда – (17:05:38) Что-то мне как-то с трудом в это верится.

(Говорят одновременно.)
Малютин Евгений – (17:05:41) Нет. Есть утвержденные карточки, да? По которым есть…
Перцева Надежда – (17:05:43) Вот, вот я говорю, везде утвержденные, подписанные СЭС, МЭС, там ОБХСС. Все ж должны знать все это просто от и до. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – (17:05:36) Калькуль… калькуляционные, да, да, да, да, да. Да.

Перцева Надежда – (17:05:52) А дома-то нет. Там и мушка подлетит, ты ее вытащишь, но все-таки какой-то…
Малютин Евгений – (17:05:57) У нас тоже летают.

Перцева Надежда – (17:05:58) Да? А как много – вот вопрос. (Смеются) (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – (17:06:02) Надо следить за этим.

Ведущая 1 – (17:06:04) У нас есть слово диетолога.

Московкина Анастасия – (17:06:07) Милые дамы немножечко лукавят. Вы знаете, я сейчас хочу однозначно встать на сторону Евгения. Объясню почему. Вот вы немножко нарисовали идеалистическую такую картину. Вот, Надежда, вот к вам немножечко, да, такое.

Перцева Надежда – (17:06:19) Я здесь, здесь. Я не прячусь.

Московкина Анастасия – (17:06:19) Да, да, да, я вас прекрасно вижу. Что вот это все намолено, вы так все замечательно говорите, все с добром, с любовью. Вы только что сказали, что приготовление пищи у домохозяйки – это большой труд – раз, у нее не только муж…
Перцева Надежда – (17:06:32) Я такого не говорила.

Московкина Анастасия – (17:06:33) Нет, нет, нет, сейчас я объясню, что я хочу сказать. У нее не только муж, например, у нее может быть двое, трое, четверо детей.

Перцева Надежда – (17:06:40) Отлично.

Московкина Анастасия – (17:06:40) И когда мы говорим… (Аплодисменты.) Это великолепно.

Перцева Надежда – (17:06:42) Отлично!

Московкина Анастасия – (17:06:43) Но когда мы говорим о потоке, о потоке, хозяйка может готовить и с температурой, и уставшая, а работающая женщина, тем более, очень часто устает. Поэтому, Надежда, не всегда все так красиво, не всегда все приходится выбирать, и плюс еще экономический вопрос. Вы знаете, очень часто я сталкивалась с тем, что наши хозяюшки, экономя, и понятно почему, потому что это семейный бюджет, выбирают не совсем хорошие продукты. Например, где-то что-то подгнившее…
Перцева Надежда – (17:07:11) Это не хозяйки.

(Говорят одновременно.)
Московкина Анастасия – (17:07:12) …они, стоп, мы сейчас говорим абсолютно о всех людях.

Ведущая 2 – (17:07:13) Я ду… я думаю, истинные, я извиняюсь, что я перебью, я думаю, для Надежды, вы видите, какая боевая женщина – столько внуков, столько детей. Я думаю, она это все это она знает, да.

Московкина Анастасия – (17:07:19) Мы говорим, конечно… (Аплодисменты.) Но мы говорим в общих чертах.

Перцева Надежда – (17:07:24) Нет, я сейчас пока молчу, я потом отвечу.

Московкина Анастасия – (17:07:24) Не только Надежде, я просто еще раз хочу говорить, не… нельзя говорить о том, что в ресторан… я вот что услышала ж, да, вот как обыватель? Я слышу, что ресторан – это поток, это много людей, это вы не дома, эти там не намолено и все. Ничего подобного. Вы знаете, всегда говорят о том, что хороший повар – это поэт. И настоящий повар, он на самом деле вкладывает и душу точно так же, и, насколько я знаю, очень многие люди, которые в ресторанах ведают покупкой продуктов, покупают идеального качества продукты. И если (17:07:54) что-то там чуть-чуть с бочком – это не идет в пищу. Если мы говорим об идеальной домохозяйке, то давайте говорить и об идеальном все-таки поваре. Поэтому здесь, мне кажется, счет 1-1 должен быть. (Аплодисменты.) А не то, что хозяйка лучше, а повар хуже.

Ведущая 1 – (17:08:10) Спасибо. Ответьте, ответь…
Перцева Надежда– (17:08:12) Я не соглашусь с вами по одной простой причине. Что вот вы говорите про физическое самочувствие, а я просто исходя из собственного опыта могу сказать, как бы себя не чувствовала хозяйка дома – больная, не больная, сколько бы не было детей, вот именно количество детей и тепла вокруг и даже вылечивает болезни, когда ты начинаешь этим заниматься.

Московкина Анастасия – (17:08:35) Надежда, я немножечко все-таки могу себе позволить сказать, что вы лукавите. Если вы одна такая на всю страну – это замечательно.

Перцева Надежда – (17:08:43) Что? Почему?

Московкина Анастасия – (17:08:43) Но вот очень много женщин можно сказать – как же я уст… можно услышать – как же я устала. Да что же такое?

Перцева Надежда – (17:08:48) Вот они лукавят, вот лукавят.

Московкина Анастасия – (17:08:50) Ничего подобного. Поэтому…
Перцева Надежда – (17:08:52) Вот лукавят, так хотят, чтоб мужчины помогали им всегда. (Аплодисменты.)
Московкина Анастасия – (17:08:54) Поэтому, сегодня возьмем какой вариант?

Ведущая 2 – (17:08:55) Да.

Перцева Надежда – (17:08:57) А то все одна, да одна.

Московкина Анастасия – (17:08:58) Мы сегодня возьмем вариант какой, что у нас очень хорошая хозяюшка, и хороший шеф-повар. И мы изначально по умолчанию подумаем, что и хозяюшке, и повару доставляет колоссальное удовольствие готовить пищу.

Ведущая 2 – (17:09:10) Да.

Московкина Анастасия – (17:09:10) И готовят они оба с любовью, и с молитвой. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – (17:09:14) Так, давай.

(Говорят одновременно.)
Перцева Надежда – (17:09:15) Я против примирения, еще…
Малютин Евгений – (17:09:16) Согласен.

Ведущая 1 – (17:09:16) Евгений, как вы, согласны с тем, что сказал наш эксперт?

Малютин Евгений – (17:09:18) Конечно, конечно. Конечно, согласен, потому что…
Перцева Надежда – (17:09:21) Виконька, можно я тебя попрошу помочь мне с «Цезарем»?

Ведущая 2 – (17:09:24) Да, дочь может по… помочь, да? (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (17:09:27) Надежда зовет помощницу.

Перцева Надежда – (17:09:30) Да.

Ведущая 1 – (17:09:30) Я просто так, озвучиваю.

Перцева Надежда – (17:09:32) Констатируем факт.

Ведущая 1 – (17:09:33) Да, констатируем, да.

Перцева Надежда – (17:09:33) Потому что одна без нее я не справлюсь. Так.

Виктория – (17:09:36) Где курица?

Перцева Надежда – (17:09:36) Вот курица, вот помидорочки, вот салатик. Евгений.

Малютин Евгений – (17:09:43) Да.

Перцева Надежда – (17:09:44) Я просто услышала, что у вас столько регалий, и вы уже можно сказать дока с профессиональной точки зрения на кухне. А почему салат «Цезарь» был выбран? И почему он называется «Цезарь»?

Малютин Евгений – (17:09:58) Вы знаете, я не буду утверждать, что я оригинальный в этом выборе. Просто «Цезарь» на самом деле предполагает для нас очень много всяких вариантов. Классический «Цезарь» готовится очень просто – там, реально, заправка, салат «Романо» и сыл… сыр «Пармезан», и тосты, пшеничные тосты. А приготовить «Цезарь» можно уже, как вы говорите, (17:10:28) с фантазией – добавить туда очень интересные какие-нибудь ингредиенты, допустим, те же сладенькие помидорки «Черри», допустим, сделать вариацию на тему соуса. Потому что соус готовится с анчоусов, заправка, да? Из анчоусов, оливкового масла, горчицы – классика, и лимонный сок или уксус, там, что у нас есть. А…
Перцева Надежда – (17:10:54) А вам дали горчицу, Евгений? Признайтесь.

Малютин Евгений – (17:10:58) Что-что?

Перцева Надежда – (17:10:58) Вот то, что вам анчоусы дали, а мне нет – это я знаю, а горчицу вам дали?

Малютин Евгений – (17:11:03) Нет, я схитрил, я немножко сделал по свой рец… по своему рецепту.

Перцева Надежда – (17:11:05) А, вот видите? А мне между прочим (Говорят одновременно.) салата для «Цезаря» не да… Так, значит, будет делиться… будем делиться…
Малютин Евгений – (17:11:08) А вот тем и отличается шеф-повар от хозяйки, что он может оригинально сразу и придумать замену. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (17:11:15) Вот веский аргумент нашего шеф-повара в пользу все-таки ресторанов.

Перцева Надежда – (17:11:19) Нет, на самом деле, мы тоже придумываем. Это как бы даже не… не повод для расстройства. Что-нибудь, да выкрутим, потому что в этом смысле дом, он замечательный. Ты открываешь холодильник, и даже ты не знаешь если, что тебе готовить вечером, достаточно оглянуть свой, да, антураж.

Малютин Евгений – (17:11:36) Если.. если… Если туда кто-то что-то положил.

Ведущая 2 – (17:11:39) Даже если ничего нет, просто…
Малютин Евгений – (17:11:42) Ну, знаете, из «Тако» никто еще не готовил.

Перцева Надежда – (17:11:44) Знаете, и макароны бывают вкусные просто сваренные опять же что-то туда можно слукавить.

Малютин Евгений – (17:11:51) Вот, если… если оно что-то есть.

Перцева Надежда – (17:11:52) Поскрести по сусекам-то всегда можно. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – (17:11:54) Поэтому вот в ресторане… в ресторане все г… согласно меню.

Перцева Надежда – (17:11:58) Я ж говорю, что согласно.

Малютин Евгений – (17:11:58) Все закупается, все закупается и все лежит на своих полочках. И повару не нужно, допустим, если уже это что-то закончилось, то тогда включаются, допустим, какие-то позиции по поводу как бы замены.

Перцева Надежда – (17:12:15) А вот…
Сябитова Роза – (17:12:15) А можно мне своих 5 копеек внести?

Ведущая 1 – (17:12:17) Да, пожалуйста, пожалуйста.

Сябитова Роза – (17:12:18) А я вот просто присоединилась, простите, не знаю ваше имя.

Перцева Надежда – (17:12:22) Надежда.

Сябитова Роза – (17:12:23) Надежда, а отчество ваше как?

Перцева Надежда – (17:12:24) А можно просто Надежда. Мне приятно, когда меня просто Надеждой называют.

Ведущая 1 – (17:12:25) Ну, без отчества у нас.

Сябитова Роза – (17:12:28) А, ну, хорошо. Надежда, вы замужем? Вот я просто не расслышала.

Перцева Надежда – (17:12:32) Была и не раз.

Сябитова Роза – (17:12:33) А му… ну, хорошо. Сейчас мужа нет, я так понимаю.

Перцева Надежда – (17:12:36) Нет.

Сябитова Роза – (17:12:37) Ага. А мужчина-то есть?

Малютин Евгений – (17:12:40) А как же? У такой женщины и ни…
Перцева Надежда – (17:12:42) Прям даже как-то неловко сказать, что я уродина какая еще…
Сябитова Роза – (17:12:44) А почему ж неловко-то? Хорошо, ну, сколько лет вам тогда, если неловко?

Перцева Надежда – (17:12:48) 51.

Сябитова Роза – (17:12:49) 50… Ну, мы с вами ровесницы.

Перцева Надежда – (17:12:51) Ну, замечательно.

Сябитова Роза – (17:12:52) Ну, отлично, ну же, ну, мужчина-то есть, наверное?

Перцева Надежда – (17:12:54) Ну, наверное.

Сябитова Роза – (17:12:54) Я все хочу понять, для кого готовите.

Малютин Евгений – (17:12:57) Для внуков.

Сябитова Роза – (17:12:57) Для детей или для внуков? Потому что…
Перцева Надежда – (17:12:57) Для в… для внуков и детей.

Сябитова Роза – (17:12:59) А работаете?

Перцева Надежда – (17:13:00) Для мужчины, потому что есть и зять.

Сябитова Роза – (17:13:02) Для какого мужчины? Есть он у вас, или вы вос?..

Перцева Надежда – (17:13:04) Ну, почему? И зять есть, и мужчины есть около меня.

Сябитова Роза – (17:13:07) Отлично. А почему ж вы тогда так смущаетесь-то? (Аплодисменты.) Как будто вы подпольного какого-то (Говорят одновременно.) мужчинку завели.

Перцева Надежда – (17:13:12) Это ж прекрасно, что я еще умею смущаться.

Сябитова Роза – (17:13:14) Отлично. А все с вами живут, да?

Перцева Надежда – (17:13:17) Нет, не все, но часто наезжают.

Сябитова Роза – (17:13:19) А часто – это как? Раз в неделю? (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (17:13:21) Да, но надолго.

Сябитова Роза – (17:13:23) Ну, на несколько дней?

Перцева Надежда – (17:13:24) Да.

Сябитова Роза – (17:13:24) Ну, я… я к чему эти вопросы задаю? К тому, я хочу понять, во-первых, вы работаете? Если работаете, то сколько работаете?

Перцева Надежда – (17:13:30) Бесконечно.

Сябитова Роза – (17:13:32) Нет, ну, у вас есть рабочий день, я не знаю, вы там, ходите на фабрику, или там, ну, куда-то в офис, или еще что-то? Я просто хочу понять, сколько вы времени тратите на готовку.

Перцева Надежда – (17:13:42) Я вам хочу сказать, что работаю я по-разному. Бывает и суточно работаешь, бывает и… Но в основном целый день занят. Но при этом…
Сябитова Роза – (17:13:51) И вы ж еще потом приходите, вот, я очень согласна с нашим диетологом, поддерживаю ее.

Перцева Надежда – (17:13:54) Да.

Сябитова Роза – (17:13:55) Хотя, в принципе, домашнее хозяйство, как для с… особенно для свахи, которая учит и готовит невестку к тому, что семья – это будет тяжелая работа. Поверьте, именно тяжелая. И готовка там занимает не последнее место. Но, как любую работу, надо эту работу еще полюбить. А полюбить ее можно только внушая себе, что ради кого-то это делаешь.

Перцева Надежда – (17:14:17) Ужас, кошмарные вещи говорите. Просто кошмарные.

Сябитова Роза – (17:14:19) Да причем здесь кошмар? Это нормально и естественно. И любите это. Никто не против. Поэтому…
Перцева Надежда – (17:14:24) Нет, по поводу внушения. Мне просто кажется, что в нашей любимой стране, где мы все такие немножко Матросовы и Космоденьянские, да, и мы все время ложимся грудью и что-то там пытаемся колдовать из ничего делать, то у меня ни… как бы, я человек творческий. И поэтому я с утра, когда встаю…
Сябитова Роза – (17:14:42) А вы что стихи пишите, или песни поете?

Перцева Надежда – (17:14:44) И песни пою, и танцую, и стихи пишу. (Аплодисменты.)
Сябитова Роза – (17:14:48) А п… вы меня уж простите, а все-таки, какая у вас профессия, очень интересно, которая позволяет вам еще и петь, и стихи писать? Ну, кем вы работаете?

Перцева Надежда – (17:14:56) Ну, я работаю и актрисой, я работала и на радио, я работаю на телевидении. (Аплодисменты.)
Сябитова Роза – (17:15:00) А, все понятно. Спасибо, вопросов нет.

Ведущая 1 – (17:15:04) Это была наша телеведущая Роза Сябитова. Спасибо.

Перцева Надежда – (17:15:11) Так вот, продолжая наш диспут на эту тему, я просто хочу сказать, что ведь история не в том, чтобы открыть холодильник и тупо встать, и думать, чем же сегодня накормить семью. Ведь как бы мы… как бы наша жизнь учит нас и стратегически мыслить, да? И поэтому я всегда загодя понимаю, что… что бы я хотела приготовить, что я имею, и что бы я из этого что-нибудь вкусненькое и новенькое бы могла сделать. Для этого не надо много времени. И проходя мимо, что-то еще докупить или (17:15:41) вытащить. Это же просто надо в этом жить. Это… это состояние, да? Семья – это состояние.

Малютин Евгений – (17:15:48) Очень красиво.

Перцева Надежда – (17:15:48) А ресторан – это отрезок времени. Вот и все. (Аплодисменты.)
Сябитова Роза – (17:15:53) Если у вас, конечно, денег на это не хватает. Понимаете?

Перцева Надежда – (17:15:56) Знаете, по-разному бывает.

Малютин Евгений – (17:15:58) Нет.

Перцева Надежда – (17:15:58) По-разному. И что тут греха таить-то? У всех.

Ведущая 2 – (17:16:02) Да.

Перцева Надежда – (17:16:02) Сегодня мы принцы, а завтра мы…
Малютин Евгений – (17:16:04) Да, от су… от… от… от сумы не зарекайся. Есть такая, да, поговорка. Но, в любом случае, я могу внести свою, да, какую-то?..

(Говорят одновременно.)
Ведущая 1 – (17:16:11) Конечно. Мы наоборот ждем мужского какого-то…
Малютин Евгений – (17:16:13) Спасибо. Но вы так разговариваете, что я дум… боюсь даже вставить слово туда.

Ведущая 2 – (17:16:13) Я… я хочу… я хочу, да, да, да, да, да. Я хочу к этому разговору, вот вчера у нас была на передаче, у нас домохозяйка была очень интересная – молодая женщина, 12 детей. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – (17:16:30) Опа-на! Круто.

Ведущая 2 – (17:16:32) Это было просто восхищение, она прекрасно выглядела, и она, когда на вопрос – почему вам не нравятся рестораны, она говорит: «У меня финансово не хватает, детей обслужить, одеть, чтоб все у них было. Какие рестораны?» И вот мы пришли вчера к такому мнению, что многодетных-то семей оказалось 112 в Москве, а ресторанов гораздо больше. Вот мы предложили, чтоб они бесплатно пригласили таких семей хоть раз (17:17:02) (Говорят одновременно.) в год ресторан им показать.

Ведущая 1 – (17:17:02) Вы смелей, смелей, Надежда. (Аплодисменты.) Смелей, смелей подсматривайте, что там происходит. Не стесняйтесь.

Малютин Евгений – (17:17:06) Надюш, вот смотри, видишь, я делаю что? На пергамент, потому что…
Ведущая 1 – (17:17:08) Евгений, вы пригласите посмотреть поближе, что же вы делаете.

Малютин Евгений – (17:17:10) Надюш, подходите вот сюда, пожалуйста.

(Технический разговор.) (17:17:12) – (17:17:23) Вот на металле может подгореть и прилипнуть, на пергаменте – нет. Или есть силиконовые коврики специальные такие продаются, вот на них можно запекать.

Перцева Надежда – (17:17:34) А вы любите, когда вот дома жена готовит?

Малютин Евгений – (17:17:36) Очень.

Перцева Надежда – (17:17:37) А что у вас любимое блюдо?

Малютин Евгений – (17:17:39) Я ж говорю, люблю, когда она приготовит сначала грибочки соленые.

Перцева Надежда – (17:17:43) Так.

Малютин Евгений – (17:17:44) А потом свою молодую картошечку.

Перцева Надежда – (17:17:46) А грибы вы сами собираете?

Малютин Евгений – (17:17:47) Да. Сама собирает, сама солит. (Аплодисменты.) Это вообще, это, я не знаю, все знакомые, кто пробовали, они реально говорят, что…
(Говорят одновременно.)
Перцева Надежда – (17:17:54) Ну, так это ж домашняя, домашняя пища.

Елена – (17:17:55) Я тоже немножко лепту свою внесу. Я домашняя хозяйка. Я уже 3 года не работаю. У меня потому что…
Малютин Евгений – (17:17:57) Это домашняя пища.

Перцева Надежда – (17:18:01) И домашние грибочки. Не покупные, домашние. Ну…
Елена – (17:18:02) …у меня на руках, да, сейчас старый свекор, 88 лет, вот. Мне пу…
Перцева Надежда – (17:18:07) А в ресторане домашние грибочки или нет, вот интересно?

Малютин Евгений – (17:18:11) В ресторане не домашние.

Перцева Надежда – (17:18:12) А вот не домашние грибочки. (Говорят одновременно.) И вот о чем спорить тогда?

Малютин Евгений – (17:18:13) Ну, согласен, не домашние. Но…
Перцева Надежда – (17:18:15) Не домашние грибочки, не домашние огурчики, не домашние помидорчики.

Малютин Евгений – (17:18:18) Но я хочу вам сказать в свое оправдание. Понимаете, в ресторане мы как бы общий пит, согласны?

Перцева Надежда – (17:18:24) Ну, да.

Малютин Евгений – (17:18:25) Вот, и у нас определенное должно быть сертифицированные продукты, потому что если…
Перцева Надежда – (17:18:30) Ну, я ж говорю СЭС, МЭС.

Малютин Евгений – (17:18:32) Если… если, не дай бог, у человека что-то случилось с желудком, он поел и говорит: «Я поел ваших грибов. Вы меня отравили».

Перцева Надежда – (17:18:39) А вы ему сразу справочку. (Говорят одновременно.) Грибы собирались…
Малютин Евгений – (17:18:41) А мы ему справочку – грибы куплены у дяди Васи, там, в Белгородской области. Будьте любезны.

Ведущая 1 – (17:18:43) И компенсацию денежную дайте.
Перцева Надежда – (17:18:48) То есть к нему тогда все претензии.

Малютин Евгений – (17:18:49) Да, да. (Говорят одновременно.) Но мы стараемся, конечно, прежде всего, мы стараемся выбирать поставщика, который добросовестный и хороший. (Аплодисменты.)
Московкина Анастасия – (17:18:50) Надежда, а можно я немножечко сейчас вот чуть-чуть буквально вот сюда вот аккуратненько войду, чтоб поговорить? Вот смотрите, если на самом деле мы в ресторане, если не очень адекватно поели, и у нас случилась какая-то проблема, мы можем на самом деле, подать в суд и какую-то компенсацию, то я, как врач, вам могу сказать, что после домашней кухни очень тоже много отравлений. Потому что те же грибочки, которые вы пошли собирать в лес или огурчики. Вы можете… среди 10 грибочков один (17:19:20) не очень хороший грибочек попался, или не так сделали. Поэтому опять же, это не аргумент. Поэтому ваша фраза «о чем мы спорим», тут спора никакого нет. Тут опять же констатация факта в том, что каждый – или хозяюшка, или повар – это его именно подход к правильности выбора продуктов. Поэтому опять 1-1. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (17:19:40) Я не понимаю… Да.

Ведущая 1 – (17:19:40) Надежда, я думаю, что вернитесь, потому что такое впечатление, что готовите не вы, а готовит дочка.

Ведущая 2 – (17:19:44) Да, да, да, да, да, да, да.

Перцева Надежда – (17:19:46) Готовит семья.

Малютин Евгений – (17:19:47) Семья. У них же… нет, я…
Перцева Надежда – (17:19:49) У нас семейный подряд на самом деле. Но по поводу, кстати, отравлений, я не знаю. У меня просто не было таких случаев, я не знаю, с какими хозяйками вы общаетесь.

Малютин Евгений – (17:19:59) И не дай бог, конечно.

Московкина Анастасия – (17:20:00) Мы уже пришли к выводу, что вы уникальна в нашей стране. Вы одна единственная такая. Я уже поняла.

Перцева Надежда – (17:20:04) Ну, не надо так уж, ну, не будем мы тоже…
Московкина Анастасия – (17:20:06) Ну, значит, еще где-то есть такие хозяюшки, да, которые вот… вот все идеально.

Перцева Надежда – (17:20:09) У меня такое ощущение, что у нас есть просто темные феи и белые феи. Вы так периодически ставите меня на место. Ну, ничего, ладно.

(Говорят одновременно.)
Московкина Анастасия – (17:20:16) Нет, я вообще…

Ведущая 1 – (17:20:16) Евгений, скажите, а вот как вы относитесь к домашним заготовкам всяким вот этим баночкам, скляночкам? Тем более, что раз вы так понимаете огородик, и все есть с него свое, дорогое, свежее, любимое.

Малютин Евгений – (17:20:24) Поймите, я… такой… это… Это сплошной ужас. Потому что мне это все нужно возить на машине.

Ведущая 1 – (17:20:34) А, только в этом смысле?

Малютин Евгений – (17:20:35) Да. И потом это все перетаскивать нужно в подвал, ставить все это по полочкам, расписывать, какой это год.

Ведущая 1 – (17:20:40) Ну, хорошо. Потом приятно же зимой достать какую-нибудь баночку вкусного варенья.

Малютин Евгений – (17:20:46) Представляете, как приятно?

Ведущая 1 – (17:20:48) Я представляю.

Малютин Евгений – (17:20:49) Вот.

Ведущая 1 – (17:20:49) Я тоже это люблю делать. Вот заготовки делать не люблю, а вот достать баночку очень люблю.

Малютин Евгений – (17:20:54) Честно, я не делаю. Лена делает.

Ведущая 1 – (17:20:57) Ясно. Все понятно.

Малютин Евгений – (17:20:58) Я тоже не люблю. Меня как-то спросили, это самое…
Ведущая 2 – (17:21:01) Вот и получается, у вас это работа, а у жены это…
Перцева Надежда – (17:21:06) А у жены это удовольствие.

Малютин Евгений – (17:21:07) Нет, просто один мой… один мой знакомый сказал, хороший повар. Спрашивают: «Вы так прекрасно готовите. Вы, наверное, любите свою работу?» А он говорит: «Нет. Я люблю за нее деньги получать». (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – (17:21:20) А у нас, деньги мы за это не получаем. Мы только получаем благодарные глаза – это… это дороже всего.

Малютин Евгений – (17:21:28) Я согласен, но…
Ведущая 1 – (17:21:28) Вот, Евгений, зачем вы сейчас это сказали? Я так отстаиваю позицию ресторанов, что все шеф-повара тоже с любовью, с профессионализмом, и не за деньги. Как бы, деньги – это не г… не во главе угла, а вот вы так взяли, и да, только деньги люблю получать.

Малютин Евгений – (17:21:41) Конечно. Ну, конечно, деньги – это не во главе угла, нет. Нет.

Сябитова Роза – (17:21:44) Наташенька, а вы пойдете в ресторан, в дешевый ресторан? Вот, давайте…
Ведущая 1 – (17:21:50) Лично я не пойду.

Ведущая 2 – (17:21:51) Да.

Сябитова Роза – (17:21:51) Ну, вот видите, вы сами, собственно говоря, и говорите о том, что действительно повар должен хорошо зарабатывать. Это является его характеристикой, как профессионала. Я тоже не пойду, если там дешево.

Малютин Евгений – (17:22:01) Да, и никогда не ходите… и никогда не ходите в ресторан, если на нем написано – ищем шеф-повара. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (17:22:07) Но, кстати, я вам могу сказать, что есть маленькие семейные рестораны. Это, кстати, тенденция в основном, конечно же по России, нежели в Москве, потому что в Москве понятно, что все такое модное, крутое и дорогое. А что касается всей нашей большой страны. И вот эти маленькие семейные рестораны, они достаточно очень вкусные, и они не дорогие.

Московкина Анастасия – (17:22:30) Вот что получается? Получается очень хороший симбиоз. Рестораны и домашние кухни, видите, к чему мы идем? То есть опять, почему я говорю, что и там и там могут быть как и очень хорошие моменты, так и моменты, которые требуют корректировки.

Перцева Надежда – (17:22:44) Ясно. Но вот знаете, еще, что я подумала по поводу ресторанов и дома? Все-таки ресторан – это история такого определенного антуража, где нужно себя подать, где есть определенные условия игры, да, когда ты должна выглядеть определенным образом. Есть чужие люди, да, ты должна вести себя определенным образом. Дома – это история все-таки, как душа поет. Я хочу – встану, запою, да, а хочу, сыграю на рояле. И это никем не будет возбраняться. (17:23:14) Я захочу, подбегу и расцелую, или еще что-то сделаю, и это счастье какое-то. (Аплодисменты.) В ресторане в этом смысле…
Ведущая 2 – (17:23:23) А вот я хочу ваших подружек спросить. Девочки, скажите, ну, расскажите по секрету, у вас боевая очень-очень подружка. Вот расскажите, что она на какой-то праздник сделала какой-то фейерверк, и вот вы запомнили этот момент. Ну, расскажите, что-то приготовила необыкновенное.

Ирина – (17:23:41) Это было на новый год. Мы собрались его отмечать вместе как-то совершенно спонтанно. Потому что у всех были свои планы. А потом как-то так получилось, что эти планы нарушились, и мы собрались все у Нади дома. И сидели, соображали, чем же нам отметить этот праздник, потому что хочется чего-то вкусного, изысканного. И, ну, я не хочу сказать, что совершенно случайно, конечно же, купленный заранее, был кролик. И кролика из нас никто никогда (17:24:11) не готовил. За дело, естественно, взялась наша Наденька. Приготовила. Она нам не показывала, как и что она делала, мы сидели на кухне резали салаты, а этим занималась она сама. И для этого кролика она приготовила соус, вот она, кстати, призналась, что наши блюда она потом добавляет что-то и превозносит в свое. Вот этот соус я тоже взяла на заметку, и теперь выдаю его, как свое блюдо. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (17:24:41) Спасибо. Но вот по поводу того, что сказала Надежда, что в ресторанах как бы совершенно должно быть другое какое-то поведение, нежели дома. У нас есть Ольга – ресторанный критик, которая, ну, может, нам объяснит, почему мы должны в ресторане вести как-то себя, может, зажато и не так расслаблено. (17:25:02) Почему в ресторанах мы должны вести себя как-то по-особенному, вот, не так расслаблено, как дома? Почему?

Калмыкова Ольга – (17:25:09) Я так думаю, что это определенный стереотип. На самом деле уже долгое время, когда в рестораны приходят некоторые люди ежедневно. Они приходят туда в повседневной одежде, общаясь со своими друзьями, и чувствуют себя абсолютно не принужденно. Но я хочу сказать, что в ресторане мы можем попробовать те блюда сложносочиненные, которые, к сожалению, дома мы не всегда сможем приготовить. И вот этот вот определенный антураж – я буду как-то сидеть скованно, и не знаю, как общаться, мне кажется, это ушло давно в прошлое. Сейчас рестораны – (17:25:39) это совсем другая культура. То есть культура еды вне дома, она сейчас набирает обороты, и сейчас наоборот, все очень чувствуют себя раскрепощено в ресторанах. Конечно, никто не скачет по столам, но это и не подразумевается, что вы это делаете дома. (Аплодисменты.)
Сябитова Роза – (17:25:53) Одна моя подруга рассказывала: «Я мусульманка», так, на минуточку. Рассказывала, говорит: «Вы знаете, вот я, но, в принципе, я живу уже в Москве дост… ну, практически со дня своего рождения, она говорит: «Вот я вас не могу понять, ну, городских, скажем так, женщин и не мусульман. Вот мы, выходя на улицу, одеваем паранджу. Почему? Нечего другим мужчинам смотреть на нашу красоту. А вот домой приходим – мы выглядим лучше, чем на улице. Почему? Потому что все для любимого. И танцуем, (17:26:23) кстати, тоже для любимого». Это к то… к чему я и говорю, к тому, что дома расслабляться не нужно. А то на улице там, для чужих, а дома для своего, извините, выглядим никак просто-напросто. И готовьте. А что вам мешает? Пришли, фартучек сняли, накрасились, причесочку сделали, мужу, ну, или мужчину ва… мужчине вашему стол накрыли, а потом, собственно говоря, арабский танец танцевали. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – (17:26:45) Розочка, вот видите, мы тоже такого же мнения. Видите, мы как с Наташей. Мы говорим: «Мы не слишком концертный вариант?», он говорит: «Нет, вы должны так, все женщины, приходить домой, и в таком виде быть на кухне». (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (17:27:04) Женя, у меня с… глаза полные мольбы.

Малютин Евгений – (17:27:08) Да, да.

Перцева Надежда – (17:27:08) Потому что нас обделили ингредиентами для соуса.

Малютин Евгений – (17:27:14) Так, что… чем? Чем? Ч… Чем?

Перцева Надежда – (17:27:14) И, если вы настоящий мужчина, и повар, вы не оставите женщину в бидэ… ой, в беде. (Аплодисменты.) (Смеются)
Малютин Евгений – (17:27:20) Чем могу помочь, Надюшенька?

Перцева Надежда – (17:27:23) Я требую поделиться соусом к «Цезарю».

Малютин Евгений – (17:27:28) А давайте мы его еще сделаем. Сделаем.

Перцева Надежда – (17:27:29) Или хотя бы майонезом. Хотя бы что-нибудь, чем по… а чеснок у вас есть?

Малютин Евгений – (17:27:34) Есть. (Говорят одновременно.) Я даже сейчас научу вас, как делать, чтобы было…
Перцева Надежда – (17:27:34) Ну, вот видите, вас любят больше. Вот я чувствую, что все за ресторан. Вот чувствую я.

Ведущая 1 – (17:27:38) Вот, отлично, отлично. Если вы еще научите, как делать – это будет супер, Евгений. Лучше не поделиться своим соусом, потому что у нас салаты будут одинаковые.

Ведущая 2 – (17:27:47) Да. Да, да, да.

Малютин Евгений – (17:27:47) Нет, ну честно, честно, будем… честно, будем…
Перцева Надежда – (17:27:49) Нет, ну, все равно, ручки-то разные. По разному режем. А я даже знаю, как соус, что там, ингредиенты, но просто не могу его сделать, к сожалению. Там что? Горчица, да? (Говорят одновременно.) Там оливковое масло, там, сын пармерз… «Пармезан».

Малютин Евгений – (17:27:59) Значит, оливко… сок, сок лимона, сы… сыр не надо. Можно анчоусы.

Перцева Надежда – (17:28:04) Сок… да. Не надо? Анчоусы.

Малютин Евгений – (17:28:08) Масло анчоусов и слегка его растереть. Давайте, я вам помогу, если уж хотите.

Перцева Надежда – (17:28:12) Вот, давайте сделаем один, примирим вот в данном случае ресторан (Говорят одновременно.) и дом, и домашнюю кухню.

Сябитова Роза – (17:28:17) Наденька, Наденька, а вы к нашему шефу не клеитесь случайно?

Малютин Евгений – (17:28:19) Здесь ресторан поможет немножко.

Перцева Надежда – (17:28:24) Всегда. Я, между прочем…
Малютин Евгений – (17:28:25) У нас тут… (Аплодисменты.)
Сябитова Роза – (17:28:26) Да, вот тут женушка сидит так спокойненько.

Ведущая 1 – (17:28:27) Так, минутку, шеф сегодня с женой.

Сябитова Роза – (17:28:31) Да. Не, ну, а что? Жена – не стенка, как говориться, отодвинуться можно. Почему говорю-то? Нет-нет-нет. Но почему говорю-то?

Малютин Евгений – (17:28:37) Ро… Роза.

Сябитова Роза – (17:28:38) Знаете, когда мужчина, когда женщина хочет понравиться мужчине, она обязательно, знаете, как по-соседски так – ой, соли нет у вас? А, там, к салату «Цезарь» ничего нет у вас? – ну, конечно, какой мужчина не поделиться чем-то. Вот глядишь там, и глазками постреляешь. Нет, ничего подобного? Или мне так кажется.

Елена – (17:28:56) Нет.

Перцева Надежда – (17:28:56) Вы знаете, вы абсолютно попали в точку, потому что перед началом программы я Евгения спросила: «Зачем же вы взяли жену в качестве поддержки? Но это просто не честно, да, потому что такой статный красивый мужчина, ну, как-то можно было бы на кулачках, что называется и без приближенных особ». Разобрались бы, наверное, может быть. (Говорят одновременно.) Не знаю, может это судьба.

Ведущая 1 – (17:29:18) Леночка, скажите, ну, действительно Евгений очень видный, и плюс он еще шеф-повар. Вот как? Как вам удается не ревновать?

Елена – (17:29:24) Вы знаете, он всю жизнь работает даже с женщиной. Но я уже привыкла. Я знаю, что он придет домой.

Ведущая 2 – (17:29:32) Я знаю, что любит он только меня.

Елена – (17:29:33) И знаю, да, и любит только меня. Мы уже 32 года вместе. (Говорят одновременно.)
Ведущая 2 – (17:29:36) 32 года!

Сябитова Роза – (17:29:38) Вы знаете, говорят, пускай нагуливает аппетит, спать-то дома будет.

Ведущая 2 – (17:29:43) Да.

Елена – (17:29:44) На работе он нагулять аппетит не может. (Говорят одновременно.) Потому что у него женщины, которые работают – это такие же рабочие, как и он сам. Он не смотрит, не видит в них женщин.

Ведущая 1 – (17:29:48) Надюша.

Малютин Евгений – (17:29:54) Это знаете, можно, я постучу немножко, перебью свою жену? У меня был знаме… знаменитый мой учитель. Он всегда говорил, знаете, кто там придет, жалуется: «Вот я, там, заболел».

Ведущая 2 – (17:30:06) Да, да, да. Да.

Малютин Евгений – (17:30:06) «Там, я там, женщина, мне это нельзя». Ну, повара. Он говорил: «Женщины в постели, больные в больнице, на кухне повара». (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (17:30:17) А, понятненько.

Ведущая 1 – (17:30:18) Жестко. Жесткий у вас был педагог.

Ведущая 2 – (17:30:22) Да.

Малютин Евгений – (17:30:23) Очень уважаю его. Очень. А можно назвать его?

Ведущая 1 – (17:30:26) Да, конечно, пожалуйста.

Малютин Евгений – (17:30:27) Это Симезаров Валерий Васильевич. (Говорят одновременно.) Великий учитель.

Ведущая 2 – (17:30:31) Надюша.

Перцева Надежда – (17:30:33) Да.

Ведущая 2 – (17:30:33) Ну, скажите, вот у вас такая дружная, такая интересная, веселая семья. Но неужели это вы не поете, и ничего так? Молча это все делаете? Не поверю, глядя на вас.

Перцева Надежда – (17:30:44) Нет, мы, наверное, что-то поем, и даже была идея какую-то частушку Евгению пропеть. Но сейчас, я думаю, что… нет, я ее пропою, но потом, наверное…
Ведущая 2 – (17:30:55) Да, да, да. По настроению, ну, что… что у вас вот сейчас?

Перцева Надежда – (17:30:58) Да, по настроению. Хоч… хотелось, Женя, хотелось… Можно Женя просто?

Малютин Евгений – (17:31:02) Можно.

Перцева Надежда – (17:31:02) Можно просто Женя, не Евгений? Хотела спеть частушку, я думаю, что всем знакома, но мне хотелось ее вначале спеть. (Поет)
«А самолет летит, а крылья стерлися,

А мы не ждали вас, а вы приперлися.»

Вот такая, ух, да. (Аплодисменты.) Но… но теперь я этого сказать не могу, извините, да. Потому что мне безумно приятно с вами общаться, и тем более, вы еще не поделились со мной соусом.

Малютин Евгений – (17:31:28) Нет, поделюсь обязательно. (Аплодисменты.) Так мы будем готовить его, или… или? Или…
Перцева Надежда – (17:31:35) А как долго его готовить?

Ведущая 1 – (17:31:36) Нет, я думаю, что надо ингредиентами все-таки поделиться, потому что нас могут не понять, что скажут, что ж такое.

Малютин Евгений – (17:31:42) Ингредиентами тогда поделимся. Так, у вас даже, я так понял, майонеза нет, да?

Перцева Надежда – (17:31:46) Майонез. Нас вообще оставили, оголили нашу территорию.

Малютин Евгений – (17:31:51) Ну, это… это ни скажу, что это… спасибо.

Ведущая 2 – (17:31:54) А майонез есть у вас, а то мы попросим?

Малютин Евгений – (17:31:57) Спасибо организаторам, спасибо. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (17:31:59) Ну, ребята, терпите. Кто мог знать, что так ситуация будет.

Малютин Евгений – (17:32:03) Нет, нет, ничего, по… поможем, Надюш, конечно. У меня…
Перцева Надежда – (17:32:05) Нет, я думаю, что это… это специально все. Это все…
Ведущая 1 – (17:32:07) Там кто-то звонит вам.

Малютин Евгений – (17:32:09) Да, уже мне позвонили луковки.

Ведущая 1 – (17:32:10) Это, кажется… Луковки позвонили. Что они там сказали?

Малютин Евгений – (17:32:13) Что они практически готовы к употреблению.

Ведущая 1 – (17:32:15) О, как хорошо. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – (17:32:18) Так.

Ведущая 1 – (17:32:18) Дорогие эксперты, я вас могу обрадовать. Скоро вы будете тестировать все, что приготовили наши сегодня участники.

Малютин Евгений – (17:32:28) Луковки у нас готовы, соус готов, сейчас мы подготовим курочку для «Цезаря».

Ведущая 1 – (17:32:32) А у Надежды, кстати, что с первым блюдом?

(Технический разговор.) (17:32:35) – (17:33:59)

Ведущая 1 – (17:33:59) И я хочу представить наших экспертов. Телеведущая Роза Сябитова. (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (17:34:08) – (17:34:17)

Перцева Надежда – (17:34:17) Раскопки в холодильнике ведем.

Малютин Евгений – (17:34:18) Так, что там? Там… принесли?

Перцева Надежда – (17:34:19) Ведем раскопки, потому что тут много, что-то молочно образное.

Малютин Евгений – (17:34:24) Принесли молочно образный майонез?

Перцева Надежда – (17:34:26) Это сметана, точно могу сказать. Это майонез?

Малютин Евгений – (17:34:29) А давайте мы с вами придумаем на основе сметаны.

Перцева Надежда – (17:34:33) Послушайте, это… это замечательно. Вот н… начинаются, а попробуем сегодня, кстати, вот, если о сюрпризах. Мне показали такую плошечку и сказали, что в ней будет сметана, а теперь оказывается, что в ней был майонез, там под рукой стоял у меня майонез, и я в луковый пирог вместо сметаны в тесто положила майонез. Вот сейчас попробуем, вот это будет ноу-хау, а вдруг будет еще вкуснее. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (17:34:59) Вот интересно, у нас хотел наш врач диетолог сказать что-то, пожалуйста, мы слушаем.

Московкина Анастасия – Я хотела вот, что сказать, очень часто хозяюшки… Надежда, не о вас говорю, вы… мы договорились…

Перцева Надежда – Да-да, да.

Московкина Анастасия – …что вы у нас идеальна. Некоторые хозяюшки, о чем говорят – у меня полностью домашняя кухня. Но соус в магазине, майонез, полуфабрикаты в магазине, пришли, как в рекламе, знаете вот так вот, ручки потерли «ой, я все приготовила домашнее». И, на самом деле, получается, хозяюшка-то ничего не готовила, это понятно, потому что когда женщина работает целыми днями, это для нее выход. Поэтому ресторанная (17:35:30) кухня в этом иногда даже выигрывает, а не проигрывает. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Спасибо.

Сябитова Роза – И посуду мыть не надо.

Ведущая 1 – Вот это самый важный момент, который меня привлекает в ресторанах, что вот посуду потом… да.

Литвин Александр – Мо…моет другая тетенька.

Перцева Надежда – Я… У меня вот вопрос – среди экспертов есть…

Ведущая 1 – Александр, пожалуйста, пожалуйста.

Перцева Надежда – Да.

Литвин Александр – Я вот наблюдаю с удовольствием, как шеф-повар и домохозяйка готовят сегодня, вы знаете, мне на ум (17:36:00) пришла одна поговорка, я ее достаточно часто употребляю, когда вижу, когда люди пытаются заниматься, так сказать, э… делами на профессиональной основе, не являясь профессионалами. То есть она звучит так – каждый суслик агроном. И вот в этой ситуации я предпочтение отдаю, в плане профессионализма, Евгению, потому что он настоящий профессионал. (Аплодисменты.) И по поводу работы, то, что человек работает, так сказать, в ресторане, что он не вкладывает свою душу, я не могу согласиться (17:36:30) с этим мнением. Этот человек не видит тех, кто находится в зале, он может абсолютно не знать их, но при этом он будет относиться к своим обязанностям не менее, так сказать, внимательно, чем домохозяйка, которая стоит дома у плиты. Кроме того, многие домохозяйки грешат еще тем, что используют вот этот факт приготовления пищи, как некий рычаг манипулирования сознанием своих близких – я тебя накормила, будь любезен, значит, сделай то-то или то-то, вот. Поэтому (17:37:00) здесь ставить такие жесткие грани, где лучше питаться, я бы не пытался. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Спасибо. Вы посмотрите…

(Говорят одновременно.)
Ведущая 2 – Вы посмотрите, какая прелесть.

Ведущая 1 – Вы посмотрите, у нас просто творческий тандем.

Ведущая 2 – Вы посмотрите, конкурирующий… творческий процесс. И что интересно для хозяюшек, я хочу обратить внимание, покажите, пожалуйста, терочку взяли, завернули э… пластиком и потер… э… м… чесночок (17:37:30) и он остается на пластике. Не нужно… не нужно ее…

Малютин Евгений – На пленочке, да, и терку… терку потом мыть не надо, это для домохозяек, кстати, прикольно.

Ведущая 2 – И мыть не надо. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Какой хороший способ, мама…

Ведущая 2 – Ну, такой рецепт…

Ведущая 1 – …надо обязательно это запомнить, потому что самое противное это, конечно, мыть терку после чеснока.

Ведущая 2 – Да, это кстати.

Литвин Александр – Так вот еще один… еще один пример профессионального подхода к делу.

Ведущая 1 – Ну, естественно, тут никто не спорит.

Перцева Надежда – Сейчас… сейчас мы договоримся до того, что просто дома готовить мы не будем или (17:38:00) будем покупать все в полуфабрикатах и… то, покормить чем-нибудь.

Сябитова Роза – Наденька, ведь кто говорит, послушайте меня, как сваху, путь к сердцу мужчины лежит через его эго, он самый, самый, самый. Что я наблюдала вначале? Вы набрасывались на мужчину, а как только вы стали мягче, смотрите, он вам уже и терочку, и (Аплодисменты.) еще что-то. Глядишь, сейчас эксперт расслабиться, если вы в… в его сторону посмотрите, какое-то ласковое слово ему скажете.

Перцева Надежда – А вот… а вот… а ват… нет…

Ведущая 2 – Вот, вот-вот… вот-вот, вот, вот-вот, вот. (17:38:30) Вот-вот, вот-вот, смотри, вот я слушаю и слушаю, все нападают на тебя, понимаешь, смотри…

Перцева Надежда – Я тоже, я просто в каком-то…

Ведущая 2 – …на нашего шеф-повара ничего, никто, ничего, а все на нашу домохозяйку боевую, ну как же так, это же неправильно.

Перцева Надежда – Люда, это же замечательно. Знаете, в актерской среде говорят – если о тебе ничего не говорят, значит, ты умерла. Значит, я не умерла, я жива (Аплодисменты.) и вызываю какой-то ответный огонь и интерес, слава тебе Господи, есть о чем поговорить. Ну, на самом деле…

Ведущая 2 – (17:39:00) Вот про… про чесночок.

Перцева Надежда – Да.

Ведущая 2 – Вот как ты его трешь? Вот не на терочку, а вот еще какой-то метод есть очень хороший.

Перцева Надежда – А какой? Можно ступкой просто.

Ведущая 2 – Да, ступкой – это давно, это… это бабушки, дедушки делали.

Перцева Надежда – Ну, так бабушки, дедушки и говорим.

Ведущая 2 – А что еще, в ту же пленочку… в эту же пленочку… это я так делаю, и заворачиваю и просто побью и все, без терочки, и он то же самое прекрасен. И мыть не нужно терочку.

Перцева Надежда – Да, для борща, замечательно.

Ведущая 2 – Для борща, для… для других…

Перцева Надежда – Для греночек.

Ведущая 2 – Да-да, да, чудесно.

Перцева Надежда – Чудненько.

Ведущая 2 – (17:39:30) Так что это спасение.

Перцева Надежда – Ну, на самом деле, я не великая мастерица по части «Цезаря», тем более, я не раз его употребляла в разных ресторанах. Я не нападаю на Евгения, на самом деле, мы сидим и размышляем на тему, и почему я так активно заняла позицию, опять не в оправдание, а потому что я действительно, реально считаю, что домашняя кухня лучше ресторанной. И почему? Потому что тот же самый «Цезарь» в разных ресторанах, он имеет разный вкус и пару раз (17:40:00) я пробовала такие салаты, что просто не хотелось дальше… хотелось встать и выйти, с уксусом там… а называлось все это «Цезарь», да, якобы. Поэтому под этой маркой «Цезарь» в каждом ресторане можно отведать неведомо что.

Ведущая 1 – Евгений, вы слышите, камень только что в ваш огород, между прочим, полетел, что в ресторанах все так (Говорят одновременно.) очень даже не очень, как говорится.

Малютин Евгений – Не очень, в плане чего? То, что ра…

Ведущая 1 – Ну, в плане, чтоб…

Малютин Евгений – …разные вкусы? Опять же, мы говорили…

Ведущая 1 – …в «Цезарь» можно подсунуть какой-то не тот соус.

Малютин Евгений – (17:40:31) Мы об этом уже говорили, да, что нельзя запатентовать блюдо, допустим свое, потому что человек, допустим, приготовил, да… я, допустим, приготовил свой рецепт, даю его, прихожу в другой ресторан, там точно-такое же блюда, я говорю: «Ты что такое же готовишь?» А он говорит: «А ты на каком масле?» Я говорю: «Я на оливковом». «А я на подсолнечном». (Аплодисменты.) (Говорят одновременно.) Вот здесь и при… прет… преткновения получаются, (17:41:00) да. Ну, во всяком случае, что такое ресторан, да? Допустим многие, многие управляющие ресторанов на… сами себя загоняют в тупик, да, потому что с них требуют как бы выручку, план, чтобы они готовили как бы больше, дешевле и продавали дороже. Но, опять же, я хочу сказать, что многие рестораны на этом как бы накалываются, потому что (17:41:30) из… ну, из плохого продукта не… из дешевого не сделаешь качественную еду, по-любому, хотя и говорят, что настоящий повар там из… сделает конфетку. Нет, она будет конфетка, но…

Ведущая 1 – Роза, скажите, а вы предпочитаете, что больше: домашнюю пищу все-таки или ресторанную?

Сябитова Роза – Вы знаете, ну в силу своей профессии и занятости, конечно, я ем в ресторане. Но, более того, после того как я еще и похудела… ну, стараюсь где-то, вообще-то, посередине, почему? Потому что дома я не могу (17:42:00) съесть вот те самые любимые борщи, потому что все паровое, бессолевое, а в ресторане… ну, я позволяю себе борщ, ну конечно, кл… соль туда кладут, в общем-то, но к… но без майонеза. Вот сейчас я смотрю и думаю: «Что ж я тут делаю-то, вообще-то? Непонятно. Сейчас такая вкуснятина будет, все на майонезе, а как же пробовать?» Но ради вас, дорогие мои, я готова сегодня поесть, а… (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Спасибо, это дорогого стоит.

Сябитова Роза – …а завтра сесть на разгрузочный день.

Малютин Евгений – Нет, у меня…

Ведущая 1 – Спасибо.

Малютин Евгений – У меня нету майонеза.

(Говорят одновременно.)
Ведущая 1 – (17:42:30) Так, нету майонеза. Поделитесь, пожалуйста, майонезом с Евгением.

Малютин Евгений – Нет-нет, я говорю – в еде у меня нету майонеза практически, практически.

Ведущая 1 – А…значит…

Малютин Евгений – Там просто основа такая же как… соус для «Цезаря» он готовится как домашний майонез. Там растираются желтки, я просто уже… это будет отдельная тема тогда, если готовить соус здесь отдельно.

Перцева Надежда – Это… это надо другую программу открывать.

Малютин Евгений – Да, потому что там растираются желтки с сахаром, добавляется оливковое масло, (Говорят одновременно.) взбивается, (17:43:00) чеснок, а… анчоусы, все это протирается в мелкую, в однородную массу и затем аккуратненько вливается сок лимона или… или уксус и взбивается, получается…

Сябитова Роза – Ой, а можно мне вопрос к вам? Вот я сейчас сижу и думаю… К шеф-повару, а как имя, отчество? Евгений.

Малютин Евгений – Да-да.

Сябитова Роза – Вы только не уроните там ничего. Вы так неаккуратно сейчас взяли…

Малютин Евгений – Нет, я вот… просто у меня что-то места нету, некуда поставить.

Сябитова Роза – Скажите, пожалуйста, вот хочу устроить, я сейчас женщина свободная, хочу устроить романтический ужин. (17:43:30) Есть ли какие-нибудь ингредиенты, которые… ну, будут возбуждать мужчину или настраивать его на романтический лад?

Малютин Евгений – Это афро… афродизиаки такие есть названия, сложно выговорить.

Сябитова Роза – Ну, да, что вот такое приготовить?
Малютин Евгений – На самом деле их очень много…

Сябитова Роза – Чтобы по-быстренькому приготовить, особо не морочиться.

Малютин Евгений – По-быстренькому?

Сябитова Роза – Ну, да.

Малютин Евгений – Чтобы хорошо все было?

Сябитова Роза – Лучше, наверное, к вам за… заказать и сказать, что это я сама сделала.

Малютин Евгений – Я думаю, что да.

Литвин Александр – Роза, давайте я вам дам рецепт.

Сябитова Роза – Нет, подождите, вы мне…

Малютин Евгений – Нет.

Сябитова Роза – Евгений, ну хотя бы несколько… (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – (17:44:00) Я не знаю, я пока не пользуюсь этим, мне… тебе хватает?

Литвин Александр – Я думаю, Евгению достаточно сложно это сделать. Роза…

Сябитова Роза – Или ваша жена расскажет.

Малютин Евгений – А вы знаете, наверное, я и не пользуюсь этим, мне, наверное, это не надо, я как бы и так… своей дури хватает.

Ведущая 1 – Нет, ну вот насколько я в курсе, морепродукты, они всегда…

Малютин Евгений – Да.

Ведущая 1 – …так говорят усиливают.

Литвин Александр – Нет, Наташа, неправильно.

Ведущая 1 – Нет?

Литвин Александр – Сейчас я вам расскажу, что нужно для того, чтобы реального кого-то очаровать. Во-первых, нужно притупить его интуицию, чтобы он не разглядел, так сказать, скрытые (17:44:30) ваши недостатки, гипотетические даже. Вот когда интуиция несколько притуплена, тогда человек, в принципе, может отреагировать на вашу внешность, на ваши слова. Поэтому один из, так сказать, рецептов, достаточно универсальных, для таких случаев, это пшенная и ячневая каша, вот два вида каш, которые реально очень помогают в партнерских отношениях. Потом обязательно это какао, вообще все производные какао-бобов, шоколад, вот эти вещи очень хорошо при…

Сябитова Роза – (17:45:00) Минуточку, а как его ка… кашей-то накормить?

Литвин Александр – А вот как его накормить…

Сябитова Роза – Что он будет… в бессознательном состоянии что ли будет? (Аплодисменты.)
Литвин Александр – Во-первых, вы должны это есть сами, я вам не говорю, что кормить кого-то, это для… это исключительно для вас.

Сябитова Роза – Да нет…

Ведущая 2 – Роза, Роза, надо закрыть глаза, сказать…

Сябитова Роза – Нет, он говорит с…

Ведущая 2 – «…открой рот, делаю сюрприз».

Сябитова Роза – Он сам… он говорит, что надо самой съесть, чтобы скрыть свои недостатки.

Литвин Александр – Да.

Сябитова Роза – Правильно я поняла?

Литвин Александр – Да, нужно увеличить…

Сябитова Роза – А возраст как скрыть?

Литвин Александр – А тут возраст не имеет значения, главное, чтобы была харизма. А харизму можно добавить (17:45:30) либо острым перцем, либо там 20 миллилитров коньяка, но своевременно.

Малютин Евгений – Нет, да, не бывает некрасивых женщин да, бывает мало водки.

Сябитова Роза – Нет, ну тогда уже не 20, а литр.

Литвин Александр – Нет, литр это будет перебор с харизмой, это будет взрыв потом. 20 миллилитров, даже столовая ложка, будет достаточно.

(Говорят одновременно.)
Московкина Анастасия – Я могу ответить на вопрос, как диетолог. Самый холо… хороший афродизиак для мужчины – это гоголь-моголь. Почему? Потому что яйца, лецитин, желток, а для женщины – это шоколад. Вот будете знать два этих рецепта, не проиграете никогда. Ну, хотя вы настолько очаровательны, что вы никогда не проиграете.

Малютин Евгений – (17:45:59) Сейчас я подготовлю все остальное и (Аплодисменты.) начну уже сервировку делать.

Перцева Надежда – Так, я пока сейчас займусь… Вроде как пирог уже по… по… подспел… подоспел.

Ведущая 1 – Да, пирог готов и у нас тоже готов наш лук фаршированный. Я думаю, что мы сейчас можем сервировать. Так немножко уже ка… а можно оторваться, да?

Малютин Евгений – Да-да, да.

Ведущая 1 – Хотите я вам помешаю, чтоб не подгорело, а вы будете сервировать?

Малютин Евгений – А уже можно, да? Супер, тогда.

Ведущая 1 – Да-да, сервируем, да, сервируем, чтобы уже эксперты наши…

Малютин Евгений – Да, а то у нас остынет.

Ведущая 1 – (17:46:28) У-у, как приятно мешать гренки, они так вкусно пахнут, аппетитно. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Что-то место не хватает как-то.

(Технический разговор.) (17:46:40) – (17:47:11)

Перцева Надежда – Так, ну мне для приготовления десерта нужна помощница.

Ведущая 1 – Ну, приглашайте. Кто?

Перцева Надежда – Мариночка, прошу, помоги мне, пожалуйста. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Мариночка при… подходите, помогайте.

Перцева Надежда – Да, по поводу вот абрикоса просто история родилась буквально (17:47:30) на коленках, когда вот сказали про абрикос, и почему я потребовала горячий… в смысле, шоколад черный. Вдруг представился этот абрикос, мы вытащили оттуда косточку и положим туда нечто, все это а… а… в шоколаде в горячем обмакнем и обваляем в печенюшке с лаймом. И назвали мы это – «Шапло». (17:48:00) (Аплодисменты.) Это будет новое блюда под названием «Шапло». Это для хозяек, чтобы не забывали, что это блюдо состоит из шоколада, абрикоса, печенья, лимона и ореха, и все.

Литвин Александр – Совершенно замечательное блюдо, Надежда. Очень хорошее блюдо, только я это блюдо категорически не рекомендую… у нас вот учебный год, да, дети пошли в школу, если бы… мы будем кормить их вот таким замечательным печеньем, они учиться будут плохо. Все эти вещи обладают достаточно мощными (17:48:30) такими седативными э… элементами, то есть ребенок, он будет очень спокоен, но при этом интуиция будет стремиться к нулю и учиться он будет плохо. А чем вы кормите детей для того, чтобы они лучше учились, ваши внуки?

Перцева Надежда – Господи, чем только не кормим. А чем бы… а чем надо кормить? Вот давайте так, вопросом на вопрос.

Литвин Александр – А, чем надо кормить? Вот вы очень правильно не, так сказать, не заостряете…

Перцева Надежда – Мы не будем лукавить.

Литвин Александр – Да.

 Перцева Надежда – А чем надо кормить?

Литвин Александр – А кормить надо… надо рыбой кормить и морепродуктами в первую очередь, а вот (17:49:00) такие вещи: сухари…

Перцева Надежда – Скорее всего, океанной рыбой, да, не… не речной.

(Говорят одновременно.)
Литвин Александр – Нет, не имеет значения, главное, чтобы это была рыба, и она была свежая. Насчет того, что вот реально следует исключить – это следующее… вещи, вообще в продуктах. Они достаточно серьезно снижают уровень памяти и способность воспроизводить информацию – это сухари, сушки, сухое печенье, сухой хлеб, галеты, крекеры, чипсы. Вот все что из теста на изломе крошится и дает крошку, эти вещи для студентов, для учащихся крайне опасны. А рыба и морепродукты, (17:49:30) наоборот, увеличивают память и даже способность к иностранным языкам.

Перцева Надежда – Вот так вот. То есть, если ты хочешь отдать ребенка, скажем, в иняз или в какой-нибудь… историю, связанную с иностранными языками, то надо кормить исключительно рыбой?

Литвин Александр – Да, желательно, конечно. И нуж…

Перцева Надежда – Бедный ребенок.

Литвин Александр – И нужно четко понимать, что такие препараты… не препараты, ингредиенты, как производное, допустим, какао-бобов, что у вас там в большом количестве, резко снижает уровень интуиции.

Перцева Надежда – Интуиции?

Литвин Александр – (17:49:58) Да. Происходит следующее, у человека снижается тревожность, вот состояние тревоги, когда мы едим шоколад, у нас уходит тревога. Но тревога наша всегда работает только на интуиции и, таким образом, мы убираем и тревогу, и интуицию, а она отвечает уже за следующие вещи – подобрать правильное слово конкретному человеку. Допустим, для Розы правильное слово – это справедливость.

Ведущая 1 – Спасибо, Александр. (Аплодисменты.) А мы начинаем а… начинаем…

Малютин Евгений – Пирог готов.

Ведущая 1 – …нашу дегустацию.

Перцева Надежда – Да.

(Технический разговор.) (17:50:29) – (17:54:09)

Ведущая 2 – Первая такая участница смелая, все такие были зажатые, мы их ели, а вы такая прямо нас…

Ведущая 1 – Спасибо вам большое, потому что мы уже на изводке поэтому… (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Да.

Перцева Надежда – Это вам спасибо большое.

Ведущая 1 – …вы хоть нас выручаете свои темпераментом.

(Технический разговор.) (17:54:25) – (17:54:28)

Ведущая 1 – Да, пожалуйста, дорогие эксперты, вы можете (17:54:30) попробовать наше первое блюдо. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Женя, помнишь – бояре, а мы…

Малютин Евгений – Я несу. Я несу.

(Говорят одновременно.)
Перцева Надежда – …к вам пришли, дорогие, а мы к вам пришли. Бояре, что там?.. Угоститесь пирогом, дорогие угоститесь пирогом.
Малютин Евгений – Спасибо.

(Аплодисменты.)
Ведущая 1 – У нас произошел сейчас культурный обмен э… нашими блюдами.

Ведущая 2 – Да. Нам не досталось, конечно. Несправедливо.

Ведущая 1 – Смотрим за реакцией.

Малютин Евгений – Да.

Ведущая 1 – Нет, почему, я успела у Евгения немножко попробовать.

Ведущая 2 – Да?

Перцева Надежда – Вилка, вилка, вилка, вилка.

Малютин Евгений – Супер.

Ведущая 2 – Нам ничего, ничего, ничего вообще, забыли, забыли.

Ведущая 1 – Мама, я тебе расскажу. Вот, я пробовала у Евгения, (17:55:10) сейчас попробую у Надежды и расскажу тебе, как же это было все вкусно.

Ведущая 2 – Да? А мне нельзя понюхать?

Малютин Евгений – Там немножко осталось.

Ведущая 1 – А тебе нельзя.

Ведущая 2 – Ну вот, все.

Перцева Надежда – Ой, как хорошо.

Малютин Евгений – Что-то есть, да?

Перцева Надежда – Да. Остренько так, с перчиком.

Малютин Евгений – (17:55:39) Хорошо.

Перцева Надежда – Между прочим я еще почему, может быть, такая колкая, у меня фамилия Перцева, это просто у меня в природе моей.

Малютин Евгений – Опа-на, как я попал-то, а?

(Аплодисменты.)
Ведущая 1 – У вас такая, прям, кулинарная, Надя, фамилия, Перцева, прям, ух.

Перцева Надежда – Зазывная такая.

Ведущая 1 – Зазывная.

Перцева Надежда – Ядрюшая такая.

Малютин Евгений – С перчинкой, такая, да.

Ведущая 1 – Сразу так, ух. И темперамент, видимо, такой.

Перцева Надежда – Наташечка, а я вам не дала.

Ведущая 2 – Забыла.

Перцева Надежда – Ну, извините, пожалуйста, я настолько…

Ведущая 1 – Спасибо.

Перцева Надежда – Сейчас я вилочку дам.

Ведущая 1 – Спасибо.

(Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Мама, и на нашей улице сегодня кулинарный праздник.

Перцева Надежда – (17:56:11) Наташа, нету вилок, разобрали все.

Ведущая 1 – Есть-есть-есть, вот-вот-вот. Спасибо. Все есть.

Перцева Надежда – Вот, на вас смотрит.

Малютин Евгений – С мучным надо очень поосторожнее быть.

Ведущая 1 – Так, мама, ты первая снимаешь пробу.

Перцева Надежда – Ну что, как?

Малютин Евгений – Супер.

Перцева Надежда – Правда? Честное пионерское?

Малютин Евгений – Мне очень понравилось. (Аплодисменты.) Очень-очень, действительно очень понравилось: и тесто, и начинка. Я даже не ожидал, честно.

Перцева Надежда – Я сама не ожидала.

(Аплодисменты.)
Малютин Евгений – Класс.

Перцева Надежда – (17:56:39) Главное, что все экономично.

(Технический разговор.) (17:56:42) – (17:56:53)

Ведущая 1 – (17:56:54) Ну что же, дорогие наши эксперты, вы можете попробовать наше первое блюдо. Это подводка была.

Малютин Евгений – Под водку? Под водку – хорошо.

Ведущая 1 – Ну, я смотрю, что э… есть улыбки на лицах наших экспертов и особенно э… у нашей Розы есть, что сказать по поводу первого блюда. Роза, пожалуйста.

Сябитова Роза – (17:57:15) Вы знаете, на удивление, э… я не могу дать никому эм… первое место, потому что и то и то вкусно. Более того, Наденька, ваш пирог изумительный с точки зрения женской теплоты.

Перцева Надежда – Спасибо.

(Аплодисменты.)
Сябинова Роза – Вот я не знаю, перепутали ли вы тот самый майонез или не перепутали или это была действительно такая домашняя заготовка, но действительно вкусно, вот, действительно домашняя, как у моей бабушки. Спасибо вам большое. Ну, а ваше блюдо, Евгений, хорошо, (17:57:45) с точки зрения мужчины, правда, (Аплодисменты.) да. У меня навеяло определенные ассоциации. Необычное совершенно мясо вот с этим соусом, с кислинкой. Я думаю, что я знаю, что подать романтический, во время романтического ужина.

Малютин Евгений – Спасибо.

(Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Роза, спасибо.

Сябинова Роза – Не знаю, насколько это будет эротично, но то, что мужчина будет доволен, я знаю точно. Потом дадите рецептик, я запишу.

Малютин Евгений – Обязательно.

Ведущая 1 – (17:58:09) Спасибо огромное. (Аплодисменты.) А сейчас еще одно мнение красивой женщины, нашего эксперта, ювелирного дизайнера Юлии Пузыревой. Юля, что вы скажите? (Аплодисменты.)
Пузырева Юлия – Мне однозначно больше понравилось блюдо Евгения, потому что оно безумно вкусное, и с эстетической точки зрения – вообще шедевр. Спасибо. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Спасибо. А что по поводу Надежды?

Пузырева Юлия – Вкусно, замечательно.

Перцева Надежда – Ну, неплохо, уже неплохо, уже немало.

Малютин Евгений – Да вкусно.

Ведущая 1 – Спасибо.

(Аплодисменты.)
Малютин Евгений – Надя, я говорю: «Вкусно».

Ведущая 1 – Александр?

Литвин Александр – (17:58:38) Ну, в данном конкурсе, конечно, отдаю предпочтение Евгению. Действительно, мне очень понравилось это блюдо, спасибо большое. Э… я думаю, что и в ресторане вы готовите ничуть не хуже. По поводу блюда Надежды, очень вкусная домашняя еда. (Аплодисменты.) То есть реально, я пришел с работы, моя задача – поесть, восстановить силы и при этом у меня еще куча дел. А вот с вашим блюдом я несколько отдыхаю.

Малютин Евгений – Спасибо.

Ведущая 1 – (17:59:04) Спасибо огромное, Александр. Дорогие наши эксперты, у вас на столах карточки, где вы э… должны отметить, какое блюдо вам пришлось по вкусу больше и в конце нашей программы мы подведем итоги нашего поединка и посмотрим, кто кого: домохозяйки или шеф-повара. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (17:59:28) Но вот, если быть совсем откровенной и честной, я совершенно не умаляю мнения экспертов, но, к такому вот блюду нужно достаточно большое количество, как минимум, воды, как максимум вина, какого-нибудь кисленького.

Малютин Евгений – Или пива.

Перцева Надежда – Потому что иначе это все, даже при всем восторге, никаким образом в большом количестве в пищу внутрь не… не ложится.

Малютин Евгений – А нельзя много есть, нужно быть всегда чуть-чуть голодным. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – (17:59:56) Это женщины скажут своим мужьям, подавая это блюдо.

Ведущая 1 – Так. Если наш «Цезарь» готов, а я так понимаю, что он готов, да?

Малютин Евгений – Мы можем готовить, да, подго…

Перцева Надежда – Не совсем.

Малютин Евгений – У нас подготовка.

Перцева Надежда – Не совсем еще.

Малютин Евгений – Можем его замесюкать.

Ведущая 1 – Уже давайте, да, замесюкаем, потому что, ну, ч… зачем мы теряем время.

Перцева Надежда – Я могу еще привлечь одну свою замечательную?…
Ведущая 1 – Нет. Вы знаете, у нас кода.

Перцева Надежда – Только по одной. Все, я поняла.

Ведущая 1 – Мы можем только одного помощника пригласить, больше никак в кадр нельзя.

Перцева Надежда – (18:00:22) Хорошо.

Ведущая 1 – Так, значит, я подвожу просто подводку ко второму блюду, правильно? Что мы готовим второе блюдо. Э… ну что ж, пока наши эксперты ставят свои э… оце… Ну что ж, пока наши эксперты ставят галочки или крестики в карточках, э… мы переходим ко второму блюду, мы переходим… сначала. Ну что ж, пока наши эксперты ставят крестики или галочки в своих карточках, мы переходим (18:00:52) ко второму блюду. Салат «Цезарь». (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Браво, брависсимо.

Ведущая 1 – Так, но я сразу смотрю, что Евгений рвет салат руками и это правильно.

Малютин Евгений – Ну, надеюсь, правильно.

Ведущая 1 – И это правильно. А что за салат у нас?

Малютин Евгений – Салат «Романо», классика.

(Технический разговор.) (18:01:10) – (18:01:52)
(Аплодисменты.)
Ведущая 1 – (18:01:54) Евгений, а что за салат вы используете?

Малютин Евгений – Это салат «Романо», очень…

Ведущая 1 – Ой, разрешите мне тоже порвать руками, я это очень люблю делать.

Малютин Евгений – … очень сочный, очень нежный, потому что он и хрустящий. Самое главное, что хрустящий.

Ведущая 1 – Спасибо. Так, дайте я вам помогу.

Малютин Евгений – Да, крупненькими такими лист…

Ведущая 1 – Крупненькими, да?

Малютин Евгений – Да, вот.

Ведущая 1 – Я просто тоже знаю, что в ресторанах рвут действительно салат руками.

Малютин Евгений – Да.

Ведущая 1 – Считается, что это ну, нормально.

Малютин Евгений – Это не нормально, это так нужно, иначе, если мы режем металлическим ножом, он окисляется и сразу куксится.

Ведущая 2 – Надюша, а какой у нас (18:02:24) салат?

Перцева Надежда – А, «Цезарь».

Ведущая 1 – А листья, какие листья?

(Аплодисменты.)
Перцева Надежда – А листья, это как по весне, знаете, самые, самые вкусные салаты, когда все, что растет, ты рвешь и заправляешь потом э… каким-нибудь соусом. Ну вот, считайте, что какие листья есть под рукой, такие и кладу.

Ведущая 2 – Ну как, как это?

Перцева Надежда – Вообще-то, са… са… как этот называется?

Малютин Евгений – «Фризе».

Перцева Надежда – «Айсберг», да.

Малютин Евгений – А, и «Айсберг».

Перцева Надежда – Это «Айсберг» я кладу.

Ведущая 1 – «Айсберг», «Айсберг».

Перцева Надежда – В этом смысле – отличный.

Малютин Евгений – Тоже он, кстати, м… многие рестораны используют э… (18:02:54) заме… в замену «Романо». Когда нет «Романо» салата используют «Айсберг». Они практически по консистенции похожи, такие же сочные, такие же хрустящие.

Перцева Надежда – Ну, курочка та же, я думаю. Из одной грудки нам выдали по половинке, да? Разницы нет?

Малютин Евгений – Я знаю. Мы с курицей делаем салат? Я делаю с курицей.

Перцева Надежда – С курицей.

Малютин Евгений – Да.

Перцева Надежда – А с чем еще можно? Можно с морепродуктами, да?

Малютин Евгений – Можно с креветками, можно с чем угодно сделать.

Перцева Надежда – Вот а с чем?

Малютин Евгений – Можно с грибами жареными.

Перцева Надежда – А, с жареными грибами. Кстати, хорошая вещь.

Малютин Евгений – Да, с белыми грибами, это вообще бомба тоже.

Перцева Надежда – Это замечательно.

Ведущая 1 – (18:03:24) Я так понимаю, что будет курица, будут помидорчики.

Малютин Евгений – Да.

Ведущая 1 – И там я даже видела, будут анчоусы.

Малютин Евгений – У меня будут анчоусы.

Ведущая 1 – Все.

Перцева Надежда – Вот, вот опять неравноправие.

Малютин Евгений – А ресторан.

Перцева Надежда – Вот все, сегодня на стороне Евгения я поняла, все.

Малютин Евгений – А ресторан. А у меня в ресторане закупщик купил анчоусы, а у вас дома в холодильнике их нету.

(Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Так…

Ведущая 2 – Так, Надюша…

Ведущая 1 – Так, можно Надин салат уже выставлять под камеру, потому что он у нее готов.

Перцева Надежда – Он, практически… Нет, еще помидорки сейчас. А можно я еще попро… на секундочку дочь свою вызову?

Ведущая 2 – А я хотела спросить. (18:03:54) Надюша, а вы в обычной жизни анчоусы едите?

Малютин Евгений – А что это?

Перцева Надежда – В умеренном количестве, по большим праздникам.

Ведущая 1 – А вот я, кстати, не люблю, когда анчоусы в салате «Цезарь», потому что, ну, для меня они вкуса никакого особого не придают, а только раздражают, потому что они очень костлявые.

Малютин Евгений – А вы сейчас попробуйте как. Они, их не должно быть много.

Ведущая 1 – Я понимаю, но, тем не менее, они какие-то противные, селедка прямо такая, фу. Зачем их туда кладут?

Малютин Евгений – Так это и есть селедка. Это есть килька, это и селедка, (18:04:24) любое может… Многие вот…

Ведущая 1 – Ну а зачем портить такой приятный салат, там, с курочкой, с греночками, с листиками? Вдруг, вот эти анчоусы?

Малютин Евгений – Если вам не нравится, можете добавить шпроты туда.

Ведущая 1 – Ой, шпроты…

Малютин Евгений – Это вообще будет очень интересно.

Ведущая 2 – Шпроты лучше, да.

Малютин Евгений – Копченый дымок очень сочетается хорошо. Если добавить еще яичко вареное…

Ведущая 2 – (18:04:41) Так. Это такой с..

Малютин Евгений – Это… основа вся та же самая.

Ведущая 1 – Ну, это такой уже какой-то домашний получается салат.

Малютин Евгений – Почему? Это уже фантазия шеф-повара.

Ведущая 1 – Яичница, шпроты.

Малютин Евгений – Допустим, блюдо от шеф-повара будет.

Ведущая 2 – Это хорошее…

(Аплодисменты.)
Малютин Евгений – «Цезарь, допустим, там, по-малютински» или «Цезарь», там…

Ведущая 1 – О. А, кстати, мне всегда было интересно, когда в меню написано «Блюдо от шеф-повара», это то блюдо, которое шеф-повар сам придумал и, как бы, это его ноу-хау, и, соответственно, он его предлагает в том ресторане, в котором, соответственно, трудится…

Малютин Евгений – Я думаю…

Ведущая 1 – …или все-таки это тоже опять (18:05:11) какие-то рамки и какое-то такое блюдо, которое…

Малютин Евгений – Нет. В любом случае, салат, который предлагается для… а-ля карта, да, для меню, он, в любом случае, проходит дегустацию, проходит акт проработки контрольной, потому что туда определенные ингредиенты идут. И все это записывается в технологическую карту, квалификационную карту. Куча документов, все это, и только тогда он может выйти… выставить этот салат на пок… на всеобщее обозрение.

Ведущая 2 – Ясно.

Малютин Евгений – Потому что нужно цена продукта (18:05:41) заложить все: себестоимость салата, какая там наценка. Это…

Ведущая 1 – Угу, понятно.

Перцева Надежда – Вот видите, сколько, вообще, проблем в ресторанной жизни.

Малютин Евгений – Да нет там проблем.

Перцева Надежда – В себестоимости заложить какие-то, там математические формулы.

Малютин Евгений – А дома как? Не… А дома вы как идете в магазин? Не считаете денюжки?

Сябитова Роза – Надежда, а вы ведете хозяйственную книгу?

Перцева Надежда – Нет.

Сябитова Роза – Вы знаете, что это такое?

Перцева Надежда – Нет, я счастливая.

Сябитова Роза – Нет, вы кака… вы как раз не счастливая, а вы нерадивая.

Перцева Надежда – Да. Опять я нерадивая. Да что ж такое-то?

Сябитова Роза – А почему? А потом что еще моя бабушка учила. Конечно, семейный бюджет требует, вообще, серьезного (18:06:11) подхода, потому что и жизнь, и семья. Вот вы все время, там… Я забыла, как вы на… вы назвали семью, семейную жизнь как. Ну, не помню. Вообще, это серьезный жизненный проект, и финансовый вопрос там играет главную роль, потому что одной любовью вы детей не накормите. Так вот, хозяйственная книга – это та книга, куда моя бабушка и я, в том числе, всегда записывала траты. Собирала чеки, как моя свекровь, и так далее. Кстати, неплохая экономия, и стоит поучиться у нашего Евгения, как в рестора… как в (18:06:41) ресторане это делается. Кстати, и продукты можно будет покупать именно хорошие и качественные, если вести правильный подсчет. Но, Наденька, я не хочу вас замочить на этой программе, совершенно нет.

Перцева Надежда – Не на сыл их. Не-не-не. Мне интересно. Мне интересно.

Сябитова Роза – Я просто хочу вам такой маленький ликбез дать с точки зрения того, как надо… побеждать на кухне. Вы знаете, что самая главная тактика женщины – это служение мужу, мужчине, это послушание?

Малютин Евгений – Ты слушай, слушай.

Сябитова Роза – Вот если вы (18:07:11) изначально бы не набрасывались бы на Евгения бы, глядишь, аудитория настроилась бы не против вас, а за вас. И, кстати, много чего мог бы Евгений на ваш стол перетащить, вот так, на минуточку, не глядя на жену. (Аплодисменты.) Поэтому у вас есть еще хорошая возможность реабилитироваться в этом вопросе.

Перцева Надежда – Да-да.

Сябитова Роза – Я за вас, правда. Честное слово, за вас. А чем хороша домашняя кухня? Тем, что всегда можно что-то лишнее положить, ну, мужу, да. Побольше, я не знаю, сметанки, или что вы там кладете в «Цезарь». (18:07:41) Помидорчиков в ресторане не всегда можно. Знаете, вот так гоняешь на три помидорки по та… по тарелке, а тут раз, смотришь, что муж захотел, раз, положила еще лишнюю. Так что изобилие – тоже хорошо. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Розочка. Роза, да я хочу в защиту сказать два слова.

Сябитова Роза – Конечно, в защиту.

Ведущая 2 – Что не задача же Надюше перетаскивать, как говорится, шеф-повара и на свою сторону, и… и… У нее, понимаете, свое мнение. И… и это мнение очень мн… многомиллионных домохозяек, потому что…. (18:08:11) нет… Я не говорю про Москву, а я говорю про громадную нашу Россию, где вообще не знают, что, так, и названия, то, что называют ресто… анчоусы, ресторанные работники, саларама… салат «Романов». Какой огородик посадили, т… ж… нс… такой и растет. Поэтому у нас в програ…

Сябитова Роза – Нет, а у нас что? У нас соревнование или что?

Ведущая 2 – У нас в прогр…

Сябитова Роза – У нас задача победить или где?

Ведущая 2 – У нас задача побе…

Перцева Надежда – У нас задача красиво и вкусно жить. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Роза, вы понимаете, мама, она (18:08:41) отстаивает кухню домашнюю.

Перцева Надежда – Так я т… я только «за».

Ведущая 1 – Соответственно, она, да, на стороне домохозяек. А я, как более молодое поколение, конечно же, на стороне ресторанов, потому что первое, я не хочу мыть посуду, второе, я не хочу думать о закупках в холодильнике, из чего это приготовить. Ну, и, в общем-то, наверное, более молод… молодой возраст уже начинает при… привыкать к тому, что не надо, естественно, завтракать, обедать и ужинать в ресторанах, но, тем не менее, чаще посещают, чаще проводят (18:09:11) встречи в ресторанах, чаще встречаются с друзьями гораздо, чем поколение моей мамы. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Наташа, поговорим дома.

Ведущая 1 – Поговорим.

Сябитова Роза – Наталья, я все-таки должна, как женщина поколения вашей мамы, должна сказать, что для мужчины самое, наверное, ценное, если это можно так назвать, потому что не могу подобрать сравнение, душевное, бесценное, скорее всего – есть из рук своей любимой женщины. (Аплодисменты.) Ну, ни один ресторан (18:09:41) это, конечно, не сделает. Поэтому, ну, спина не обломится, в конце концов, парочку рецептов надо выучить. А уж борщ-то должна знать любая жена, просто любая. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Хорошо. А если есть проблема в семье, например. Что варишь ты этот борщ, причем борща мало сварить нельзя, потому что, ну, понятно, что должна быть большая кастрюля, а муж говорит: «А у меня своя диета, и мне твой борщ не нужен», потому что у него есть определенное свое питание, и он реально сам готовит (18:10:11) очень хорошо.

Сябитова Роза – Наташенька, дело не в том, будет он это есть, или только муж или дети. Дети – это конечно, вообще не обсуждается. Главное, чтобы пахло дома борщом и домом, понимаете? (Аплодисменты.) Рестораном… Ну, как… Ну, дома рестораном пахнуть не будет. Поэтому готовьте. Пускай будет вкусно, пускай пахнет.

Ведущая 2 – Роза, Роза, замечательно.

Сябитова Роза – И пускай мужчины домой бегут. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Вы за нас, вы за нас, за домохозяек, замечательно.

Ведущая 1 – Так, Александр, скажите что-нибудь в пользу ресторанов, я вас прошу.

Литвин Александр – Значит, я сейчас не против ресторанов. (18:10:41) Я буду говорить несколько вразрез мнению Розы. Дело в том, что не каждая женщина именно создана для того чтобы опекать, оберегать и стоять у плиты. Мы очень часто видим такую картину, когда женщина двигает огромный бизнес спокойно, а муж у нее занимается как раз вот этими вещами. И это я считаю нормой, потому что бывает, что у женщины есть энергия правителя, и если она стоит у плиты, она просто убивает себя. И не надо заставлять человека делать то, что противоестественно его природе. И бывают совершенно замечательные (18:11:11) мужики, которые прекрасно готовят. А вообще, Роза, лучшее, что можно, так сказать, в семейной жизни наблюдать, это когда я, допустим, смотрю на свою жену, и она с удовольствием ест то, что я ей приготовил.

Сябитова Роза – А вы кто? Дом… дома хозяин или хозяин в доме?

Литвин Александр – Я не знаю. Наверное, у меня много ипостасей. Я могу…

Сябитова Роза – Нет, хозяин в доме – это приходит на готовое, а дома хозяин – это тот, который готовит. Вы из каких?

Литвин Александр – Я могу готовить точно также неплохо. Ну, я надеюсь по крайней мере, что я это умею делать, вот. И мне нравится, когда моя жена (18:11:41) ест с удовольствием то, что я ей сварю.

Сябитова Роза – Так она готовит или не готовит?

Литвин Александр – Готовит, конечно, это.

(Аплодисменты.)
Ведущая 2 – И хорошо готовит, я думаю, да?

Литвин Александр – Ну, допустим, я готовлю очень хорошо, но редко… вот, а моя жена готовит очень вкусно.

Ведущая 2 – Очень вкусно.

Ведущая 1 – Спасибо большое. Я думаю, что мы можем подснять наше блюдо, потому что, вот, оно уже здесь стоит, я вам под камеру его подсунула.

(Технический разговор.) (18:12:05) – (18:17:32)

Ведущая 1 – Ну, что ж, дорогие эксперты, можете приступить и попробовать салат «Цезарь» от нашего шеф-повара и от нашей домохозяйки Надежды.

(Аплодисменты.)
– Ну, тут я даже спорить не буду.

– Понятно.

– Сильно.

Перцева Надежда – Барабанный бой… (18:18:03) остается только. Ла-ла-ла. Есс! Нет.

Малютин Евгений – Нет!

Перцева Надежда – Не убивайте.

Ведущая 1 – Не-не-не. Мы так.

Ведущая 2 – Мы потом обязательно оставим.

Ведущая 1 – Мы потом.

Перцева Надежда – Губы, губы.

Малютин Евгений – Что с десертами делать?

Перцева Надежда – А что? Застыл, нет?

Малютин Евгений – Неа.

Перцева Надежда – Не зас… Не хочет?

Малютин Евгений – Не хочет.

Перцева Надежда – Не желает?

Малютин Евгений – Нет. Вот он, косяк.

Перцева Надежда – Так, ну, ладно, с майонезом же тесто прока…

Ведущая 1 – Очень вкусно получилось.

Перцева Надежда – …тило. Проехало.

Малютин Евгений – Рецептик-то, ага, (18:18:33) сдала уже.

Перцева Надежда – Да.

Малютин Евгений – Хороший.

Перцева Надежда – Но просто, действительно, реально случайно с этим майонезом. Теперь буду знать.

Малютин Евгений – Теперь еще и вкуснее.

Перцева Надежда – Да-да-да.

Малютин Евгений – Вкуснее получается.

Перцева Надежда – Еще рассыпчастей. (Аплодисменты.) Так что нежданно-негаданно.

Малютин Евгений – Вот оно. А так и майонез произошел-то, история такая была.

Ведущая 1 – Да? Расскажите.

Малютин Евгений – Ну, заставили вычу… точно не помню, но поваренка заставили делать соус, и он чего-то поменял, и (18:19:03) получился майонез.

Литвин Александр – Вот так.

Ведущая 2 – А что поменял?

Перцева Надежда – Вот так.

Малютин Евгений – Чт… нет, что-то поменял.

Ведущая 1 – Что-то поменял в процессе.

Перцева Надежда – Что-то не то влил.

Малютин Евгений – Что-то… не те ингредиенты добавил, и получился майонез.

Перцева Надежда – А он хоть понимал, что он туда добавил? К… иначе как повторить-то?

Малютин Евгений – Ну, потом-то да, потом, видать, решили уже.

Перцева Надежда – Потом по оберткам собирали, да, записывали в книгу в кулинарную.

(Технический разговор.) (18:19:21) – (18:20:07)

Ведущая 1 – (18:20:08) Ну, что ж, наши эксперты продегустировали «Цезарь», и вопрос к ресторанному критику. Оля, скажите, как было впечатление?

Калмыкова Ольга – Впечатление у меня: я в этом блюде отдаю предпочтение Евгению. (Аплодисменты.) Скажу почему. Потому что «Цезарь» – это сал…

(Технический разговор.) (18:20:23) – (18:20:36)

Калмыкова Ольга – В этом блюде я хотела бы отдать предпочтение Евгению, потому что я считаю, что салат «Цезарь» – это салат профессионалов. Объясню почему. Потому что 90% успеха этого блюда – это соус, и чтобы выполнить правильно соус, это надо н… большое количество ингредиентов, которые доступны, в принципе, в ресторане. А то, что касается дома – это а-ля «Цезарь», на… он имеет право на жизнь именно, как бы, чтобы покормить своих домашних. Спасибо. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Спасибо большое. (18:21:07) А что диетолог Анастасия нам скажет?

Московкина Анастасия – Я оцениваю по нескольким критериям. Первый критерий – внешний вид. У Евгения интереснее. Второй критерий – вкусовые качества. Очень вкусно, Надежда, у вас, но это домашний салат. У Евгения это салат «Цезарь». Третий вариант – по качеству приготовления продукта, в частности, курицы. У вас немножко жестковата курица, потому что вы взяли большой кусочек. Сложно сделать мягкое. Вы взяли кусочек, Евгений, маленький, поэтому курица очень мягкая, нежная.

Ведущая 1 – (18:21:37) А по полезности?

Московкина Анастасия – А по полезности менее к… Они оба полезны, на самом деле. Единственное, что менее калорийный получился у Евгения, потому что Надежда только из лучших побуждений добавила кедровые орешки. Они калорийны, на самом деле. И такой небольшой м… момент, что орехи, как и фрукты, ни с чем нельзя смешивать с точки зрения диетологии. Поэтому великолепно все, Евгений, но победа за вами в этом случае.

Малютин Евгений – Спасибо. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Спасибо. Андрей Новоселов, (18:22:07) пожалуйста, скажите ваше мнение.

Новоселов Андрей – Мое мнение такое. Я отдаю предпочтение, конечно, Евгению. Но, вот, как… так как передо мной уже сказали, и я повторюсь уже, наверное. Все-таки соус – это соус, приготовленный с… самим поваром, а майонез – это майонез.

Ведущая 1 – Спасибо. Ну, я вижу по глазам Юлии Пузыревой, что ей все-таки, наверное, понравился салат домохозяйки.

Перцева Надежда – Нет. Нет, я не сомневаюсь в этом.

Пузырева Юлия – Нет, к сожалению. Надя, вы правы. Дело в том… дело в том, (18:22:37) что «Цезарь» – настолько распространенный салат во многих странах мира. Его можно попробовать, начиная от Америки и заканчивая Китаем, и везде он разный. И я очень согласна с нашим ресторанным критиком, что одновременно это простой и сложный салат, и он требует профессионализма, а профессионализм на стороне Евгения. (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Эх. Ну, что ж, спасибо большое.

Малютин Евгений – Спасибо.

Ведущая 1 – Отмечайте в карточках… какой салат вам пришелся больше по душе и по вкусу, а мы продолжаем. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – А мы продолжаем.

Ведущая 1 – Она была с детьми, да, отлично все.

(Технический разговор.) (18:23:13) – (18:25:03)

Малютин Евгений – Попробуем небольшой.

Ведущая 1 – Евгений, расскажите нам про десерт. Как мы его готовили? Я так понимаю, мы делали мусс какой-то специальный из абрикос, правильно?

Малютин Евгений – Да.

Ведущая 1 – Так. Этот мусс мы взбива… Ага. Мы делали специальный мусс из абрикосов.

Ведущая 2 – Это… очень интересные платформочки, куда вы там закладывали.

Малютин Евгений – Не выдержит. Нормально, нормально, мы сделаем.

Ведущая 2 – Гелевые. Очень к… хорошо.

Малютин Евгений – Нет, он внутри. Крупные, видите?

Ведущая 1 – Внутри – нет?

Малютин Евгений – Внутри не про… не промерз.

Ведущая 2 – Так. И что делать?

Малютин Евгений – Сейчас сделаем маленький.

Ведущая 2 – Это что значит «маленький»?

Малютин Евгений – Ну, у нас еще есть.

Сябитова Роза – Надежда, (18:25:33) я хочу вас поддержать. Вы знаете, запомните простую истину: вы не золотой рубль, чтобы всем нравиться.

Перцева Надежда – Да я это поняла.

Сябитова Роза – На вас сегодня лежит очень большая ответственность – защитить… дом, рецепты наших бабушек. Вот, пожалуйста, соберитесь и делайте свое дело, страна на вас смотрит. Более того, женщины на вас смотрят. (Аплодисменты.)
Ведущая 2 – Я даже не сомне…

Сябитова Роза – И улыбайтесь, почаще улыбайтесь.

Ведущая 2 – Я даже не сомневаюсь, я даже не сомневаюсь, что все (18:26:03) болеют за тебя, Надюша, почему-то.

Перцева Надежда – Да нет.

Ведущая 2 – Да, да.

Перцева Надежда – Я, на самом деле, абсолютно спокойна, и я понимаю, что это шоу, и каждый, как бы, с… имеет свое мнение. Я только одно могу сказать, что меня не надо ни успокаивать, ни гладить, и я не расстроена. Потому что я привыкла жить так, да. Я творческий человек, и я люблю… Я сама сюда пришла, я влезла в эти тенета, потому что я всегда ищу место, (18:26:33) где можно еще чему-то научиться, г… с кем-то пообщаться, что-то подсмотреть. Более того, я рассматриваю жизнь исключительно как некий лабиринт, когда ты не знаешь, что за следующим поворотом. Я не знаю, зачем я сегодня пришла. Зачем-то это надо было. (Аплодисменты.) Поэтому…

Сябитова Роза – Нет, дорогая моя, ты сюда пришла защищать нашу домашнюю кухню.

Ведущая 2 – Да, да.

Сябитова Роза – И будь любезна.

Перцева Надежда – Нет-нет-нет. Я…

Сябитова Роза – Наши бабушки на тебя смотрят.

Ведущая 2 – Да-да-да.

Перцева Надежда – Ну, я не знаю, как защищать. Я пришла сюда с любовью приготовить любимые (18:27:03) блюда. (Аплодисменты.) Как-то защита – это всегда жесткая позиция.

Ведущая 2 – Так, значит, тут раз, два, три, четыре, пять, шесть, семь.

Перцева Надежда – Так. Я могу Маришу попросить? Мариша, помоги мне еще. Мне нужно обвалять все.

Ведущая 2 – Значит, я… я бы…

Ведущая 1 – Я думаю, что Надежда бы более активней защищала, если бы у нее было более жестче нападение, но так как Евгений у нас такой белый и пушистый сегодня…

Малютин Евгений – Не могу. Не могу на женщину нападать никак.

Перцева Надежда – Это хорошая практика у мужчин. Это тоже надо взять на вооружение.

Ведущая 2 – Нам нужно хотя бы 10 сделать порций.

Литвин Александр – Сегодня просто есть… хорошая (18:27:33) возможность взять хороший рецепт у профессионального повара, и все это блестяще сделать дома, на своей домашней, так сказать, кухне.

Ведущая 1 – Да, это точно. Так.

Перцева Надежда – Подо… Подожди, надо, чтобы он больше разошелся.

Ведущая 2 – Я, вот, обратите внимание, что у нас… потрясающе проходит за столом нашей домохозяйки. Значит, расскажи, пожалуйста, Надюша…

Перцева Надежда – Ау.

Ведущая 2 – …что ты в абрикос положила что?

Перцева Надежда – Ну, миндаль. (18:28:03) Это, ну, как бы, такая основа. Туда можно любой орех положить. Это то, что, вот, выдумалось, привиделось, что называется.

Ведущая 2 – Так.

Перцева Надежда – И то, что придумалось всуе, что называется.

Ведущая 2 – Угу, так.

Перцева Надежда – Любой орех закладывается в абрикос. Потом…

Ведущая 1 – Вместо косточки, правильно?

Перцева Надежда – Вместо косточки. На самом деле, я думаю, что можно не только орех. Можно придумать любую более-менее твердую какую-то историю, консистенцию. Ну, мало ли, кто чего любит, да. Это, может быть, ягода, может, какая-то. Все, что хотите. (18:28:33) А потом, ну, вот, очень шоколад, к сожалению, густой, все это в фондюшнице в шоколаде обваливается этот абрикосик…

Ведущая 2 – Так.

Перцева Надежда – …и потом заранее печенька с лаймом… мы ра… раз… размололи. Лайм добавили мы, потому что сладковато печенье, приторно, плюс еще шоколад.

Ведущая 2 – Орешки не добавляете, да?

Перцева Надежда – Внутрь. Внутри миндаль.

Ведущая 2 – Нет, внутри. А обволакиваете только…

Перцева Надежда – Это ради бога. (18:29:03) Дальше можно все, что хотите.

Ведущая 2 – Угу.

Перцева Надежда – Это может быть разное печенье, это могут быть даже не печенье, а детские хлопья, да. Это может быть другой шоколад. Вот мы пробуем с горьким. Это может быть молочный шоколад. Все, что хотите, ради бога.

Ведущая 2 – Нет, это очень интересное такое…

Перцева Надежда – Это просто основа такая, просто основа.

Ведущая 2 – …осеннее и летнее блюдо. Очень вкусное.

Перцева Надежда – Это можно, кстати, для детей смешно разукрасить потом. Тоже такая игра, если дети не любят, скажем… абрикосы, (18:29:33) а такое часто тоже бывает. Можно вот так поиграть с этим абрикосом. Я думаю, они с удовольствием в шоколаде его съедят. Были когда-то…

Ведущая 2 – А внуки любят сладенькое? Что вы готовите для внуков?

Перцева Надежда – Вы знаете, они сладенькое едят в любом варианте, поэтому тут готовить особенно не надо. Пробегая мимо, любая конфета, любое печенье, любое, там…

Ведущая 2 – Нет, именно вами приготовленное что-то дома.

Перцева Надежда – Пироги, в основном, какие-то сладкие пироги я тоже люблю делать, (18:30:03) да.

Ведущая 2 – Да?

Перцева Надежда – М… какие-то, там. Ну, я мороженое, к сожалению, не умею делать, хотя, наверное, пора уже учиться. Конечно, они любят и мороженое всякое.

Ведущая 1 – Так, я думаю, что мы можем подснять десерт Евгения, потому что он готов.

Перцева Надежда – Очень красиво.

Ведущая 2 – Да-да-да. И вы, пожалуйста, готовы, да?

Перцева Надежда – Практически да. Сейчас, вот, еще один может быть.

(Технический разговор.) (18:30:22) – (18:32:28)

Ведущая 1 – Ну, что ж, друзья, а сейчас мы пробуем десерт.

Ведущая 2 – Пробуем десерт. (Аплодисменты.) Какая красивая ты с нами.

Ведущая 1 – Молодец. Это тебе. Будешь пробовать? Вкусно. Это мороженое. Будешь?

(Технический разговор.) (18:32:40) – (18:39:03)

Ведущая 1 – Ой, Евгений угощает нашу Надежду своим кулинарным (Аплодисменты.) вкусным…

Перцева Надежда – Спасибо вам большое, огромное.

Ведущая 1 – …абрикосовым десертом.

(Техническая съемка.) (18:39:16) – (18:39:39)

Ведущая 1 – Ну что ж, я надеюсь, вы насладились этим прекрасным абрикосовым десертом. И, конечно же, мои вопросы к вам. Роза, пожалуйста, ваши ощущения, впечатления.

Сябитова Роза – Наденька, я полностью на вашей стороне. И знаете, почему? (Аплодисменты.) Я за… я уверена, что сейчас все эксперты скажут, что десерт Евгения лучше, профессиональнее, красивее. Может быть, но у вас вот… Я сама воспитывала двоих детей, поднимала их (18:40:09) в трудные времена. У вас уникальный рецепт, как быстро накормить детей, причем, практически воткнуть в их рот что-то полезное и сделать это достаточно быстро. Поэтому все, я думаю, женщины нашей России поддержат вас, и поверят мне на слово, что это действительно очень вкусно. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Спасибо.

Сябитова Роза – Ну, а вы готовьте это в ресторане.

Ведущая 1 – Спасибо. Юля?

Перцева Надежда – Спасибо.

Пузырева Юлия – (18:40:33) Надежда, спасибо вам огромное, потому что этот прекрасный десерт может приготовить абсолютно любая женщина на своей кухне и внести в него тепло своих рук и души. Я на вашей стороне. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Спасибо.

Ведущая 1 – А что Евгений? Как, как было?

Пузырева Юлия – Потрясающе, профессионально, очень вкусно и сложно.

Ведущая 1 – Спасибо.

Малютин Евгений – И сложно, да?

Ведущая 1 – Александр, резюмируйте.

Литвин Александр – (18:40:56) Ну, подводя итог, значит, скажу следующее. Блюдо Евгения обладает совершенно уникальным вкусом. Реально, очень вкусно, спасибо большое. (Аплодисменты.) Теперь, по ингредиентам у Надежды – абсолютно гармоничное блюдо. Вот все ингредиенты находятся в полном взаимодействии друг с другом, и я рекомендую это, это настоящий десерт выходного дня. Это когда не нужно ни на кого производить впечатление, это когда не нужно читать чьи-то мысли, это когда не нужно кем-то манипулировать. (18:41:27) Мы съели этот рецепт, мы максимально спокойны, мы отдыхаем. Вам удалось создать такой шедевр. Можно разные названия этому рецепту дать, можно назвать даже десерт «Депрессия», потому что в таких случаях он очень (Аплодисменты.) будет полезен. Когда человек находится в состоянии уныния, это выведет его из состояния депрессии. Поэтому очень хороший рецепт. Спасибо, замечательно.

Перцева Надежда – (18:41:51) Можно переставить буквы, и тогда будет, знаете, как? А «Пашло», вместо «Шапло».

Литвин Александр – Да, может быть, и так.

Перцева Надежда – Так что тоже вариант.

Литвин Александр – Очень даже правильно.

Ведущая 1 – Спасибо. Спасибо. Ну, ждем, конечно, от вас оценок по поводу десерта, чтобы подвести окончательный итог и объявить результат сегодняшнего нашего поединка между домохозяйкой Надеждой и шеф-поваром Евгением. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Барабанная дробь.

Ведущая 1 – (18:42:20) Да. Ждем ваших результатов.

Перцева Надежда – Женя, я предлагаю нам выйти в центр и взяться за руки. Потому что как-то, несмотря на то, что мы всю эту историю были в контрах, якобы, якобы…

Малютин Евгений – Да.

Перцева Надежда – …но все равно нас объединяет, и с этим нельзя не согласиться, одно и бесконечно существенная вещь в жизни. Это наши семьи.

Малютин Евгений – Да.

Перцева Надежда – Потому что не было бы у нас этого тыла, да, я просто на передовой в (18:42:50) данном случае в этой программе, а у вас если бы не было этого тыла, то, я думаю, что и великого шеф-повара тоже бы не было. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – Я тоже так считаю, спасибо.

Ведущая 1 – Спасибо, Надежда, за такие слова. Это были слова Надежды Евгению. А что скажет Евгений в алаверды?

Малютин Евгений – В алаверды? Ну что ж, я с точки зрения профессионала был очень шокирован интересными рецептами, интересным подходом, этим вот шармом, кото… с которым это все готовилось. Мне очень понравилось. Спасибо вам большое большое.

Перцева Надежда – Спасибо вам, Женя, спасибо. (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (18:43:25) – (18:46:19)

Ведущая 2 – Это «Время обедать». Мы вернулись. (Аплодисменты.) Утрите слезы радости, мы продолжаем.

(Техническая съемка.) (18:46:30) – (18:46:44)

Ведущая 2 – Приятно после рекламы заглянуть на кухню. Это «Время обедать» на Первом канале. (Аплодисменты.)
(Техническая съемка.) (18:46:54) – (18:47:03)

Ведущая 2 – Вы на Первом канале, и у нас «Время обедать». (Аплодисменты.)
(Техническая съемка.) (18:47:11) – (18:47:32)

Ведущая 1 – Друзья, сейчас будет очередная порция рекламы, а мы вернемся и узнаем у нашего повара, почему…

(Техническая съемка.) (18:47:43) – (18:47:57)

Ведущая 1 – Друзья, сейчас будет очередная порция рекламы, а мы вернемся и узнаем у нашего повара, почему родители римского императора Цезаря назвали его и… назвали его именем наш любимый салат. (Аплодисменты.)
(Техническая съемка.) (18:48:20) – (18:48:45)

Ведущая 1 – Реклама не проходит бесследно. Мы все вернемся после нее более мудрыми, и продолжим готовить. Это «Время обедать» на Первом! (Аплодисменты.)
(Техническая съемка.) (18:49:00) – (18:49:37)

Ведущая 1 – Друзья, сейчас будет очередная порция рекламы, а мы вернемся и спросим у нашего повара, почему родители римского императора Цезаря назвали его в честь нашего любимого салата. (Аплодисменты.)
(Техническая съемка.) (18:49:59) – (18:50:23)

Ведущая 1 – Прервем нашу жаркую дискуссию. Не переключайтесь, мы скоро вернемся. (Аплодисменты.) Впереди у нас «Время обедать».
(Техническая съемка.) (18:50:34) – (18:50:50)

Ведущая 1 – Итак, я готова объявить результаты. (Аплодисменты.) Блюдо №1. Надежда – четыре балла, Евгений – четыре балла. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Вау. Не знаешь?

Ведущая 1 – Блюдо №2. Надежда – два балла, ну, и, соответственно, Евгений – шесть баллов.

Малютин Евгений – (18:51:23) О-о… (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Третье блюдо, десерт. Евгений – три балла…

Малютин Евгений – Хм!

Ведущая 1 – …Надежда – пять баллов.

Малютин Евгений – Эх… (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Получается, что совсем с небольшим отрывом выиграл Евгений.

Малютин Евгений – О! (Аплодисменты.) Спасибо.

Ведущая 1 – (18:51:49) У него тринадцать баллов, а у… а… У него тринадцать баллов, а у Надежды одиннадцать. (Аплодисменты.)
Перцева Надежда – Ой, хороший рецепт.

Ведущая 1 – Мама, Надежда, не расстраивайтесь.

Перцева Надежда – Нет, Наташа, это даже об этом речи быть не может. Во-первых, 11 – это хорошее число, в сумме дает «двойку». Это мое число, я Рак по зодиаку. Так что я двоечницей согласна быть. (Аплодисменты.)
Малютин Евгений – Ну, сильной двоечницей. На пятки наступала.

Ведущая 1 – Это было «Время обедать» на Первом. (Аплодисменты.)
(Технический разговор.) (18:52:26) – (18:52:32)

Ведущая 1 – Это было «Время обедать» на Первом.

Ведущая 2 – Увидимся.

Ведущая 1 – До свидания!

(Техническая съемка.) (18:52:39) – (18:52:52) (Аплодисменты.)
Ведущая 1 – Евгений, я вас поздравляю.

Малютин Евгений – Спасибо.

Ведущая 1 – И ваш рецепт попадет в нашу книгу рецептов «Время обедать».

Малютин Евгений – Спасибо. Обязательно. Очень рад.

Ведущая 2 – А ваш, Надежда, я запишу в свою книжечку и буду готовить.

Малютин Евгений – Я тоже.

Перцева Надежда – Спасибо, Людмила. (Аплодисменты.)
(Техническая съемка.) (18:53:13) – (18:53:40)

(Остановка тайм-кода.) (18:53:40)
